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Liebe Kundin, lieber Kunde!

Sie haben sich fur den Kauf eines qualitativ hochwertigen Produkts
der Marke ADE entschieden, das intelligente Funktionen mit einem
auBergewohnlichen Design vereint. Die langjahrige Erfahrung der
Marke ADE stellt einen technisch hohen Standard und bewahrte
Quialitat sicher - flir mehr Frische in Ihrer Kiiche.

Wir winschen Ihnen damit viel Freude und Genuss!
Ihr ADE Team

Allgemeines

Uber diese Anleitung

Diese Bedienungsanleitung beschreibt den sicheren Umgang und die
ﬁ% Pflege des Artikels. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf, falls Sie
spater etwas nachlesen mochten. Wenn Sie den Artikel an jemand anderen

weitergeben, geben Sie auch diese Anleitung mit.
Die Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann zu Verletzungen
oder Schaden am Artikel fihren.

Zeichenerklarung

Dieses Symbol in Verbindung mit dem Wort GEFAHR warnt vor schweren
Verletzungen.

Dieses Symbol in Verbindung mit dem Wort WARNUNG warnt vor
Verletzungen mittleren und leichten Grades.

~ Dieses Symbol in Verbindung mit dem Wort HINWEIS warnt vor
\ Sachschaden.

Dieses Symbol kennzeichnet zusatzliche Informationen und allgemeine
Hinweise.

IM_Web_KA1806_201902_V2
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BestimmungsgemafBler Gebrauch

Diese Aufschnittmaschine dient zum Aufschneiden von:
= gekochten und rohen Wurstwaren,

= warmem oder kaltem Fleisch,

= Brot und Kase,

= kernfreiem Obst und Gem{se.

Die Aufschnittmaschine darf keinesfalls zum Aufschneiden
von tiefgefrorenen Produkten, Fleisch- oder Wurstwaren mit
Knochen oder Kernobst verwendet werden.

Die Maschine ist ausschliel3lich fiir den Privatgebrauch in geschlos-
senen Raumen bestimmt und nicht flir den gewerblichen Bereich
geeignet.

= Nach 25 Minuten Gebrauch am Stick muss die Maschine
abkuhlen, wobei die Abkuhldauer abhangig von der Lange des
Gebrauchs ist.

= Die Schnittstarke ist stufenlos von 0-15 mm einstellbar.

Verwenden Sie die Maschine nur wie in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
gemals und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden
fUhren.

Der Hersteller oder Handler Gbernimmt keine Haftung fiir Schaden,
die durch nicht bestimmungsgemal3en oder falschen Gebrauch
entstanden sind.

Sicherheit

» Diese Maschine darf nicht von Kindern benutzt werden.

= Die Maschine kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezulglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwie-
sen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstan-
den haben.
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Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit der Maschine spielen.
Halten Sie Folien und Verpackungsmaterial von Kindern fern.

Es besteht Erstickungsgefahr. Achten Sie auch darauf, dass der
Verpackungsbeutel nicht Giber den Kopf gestilpt wird.

= Wenn das Netzkabel dieser Maschine beschadigt wird, muss es
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder Kunden-
service ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Gefahr durch Elektrizitat

Tauchen Sie weder Maschine noch Netzkabel oder Netzstecker in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

Platzieren Sie die Maschine so, dass keine Flissigkeiten auf die Geratesteckver-
bindung Uberlaufen kdnnen. Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,Hinweise zum
Aufstellungsort”,

Bedienen Sie die Maschine nicht mit nassen Handen.
Betreiben Sie die Maschine nicht im Freien.

SchlieBen Sie das Gerat an eine ordnungsgemal installierte Steckdose an, deren
Spannung den ,Technischen Daten” entspricht.

Achten Sie darauf, dass die Steckdose gut zuganglich ist, damit Sie im Bedarfsfall
schnell den Netzstecker ziehen kénnen.

Benutzen Sie die Maschine nicht:

- wenn die Maschine selbst oder Teile beschadigt sind,
- wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,
- wenn die Maschine heruntergefallen ist.

Wickeln Sie das Netzkabel vor jedem Gebrauch vollstandig ab. Achten Sie dabei
darauf, dass das Netzkabel nicht durch scharfe Kanten oder hei3e Gegenstande
beschadigt wird.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose:

- wenn Sie die Maschine nicht benutzen,

- nach jedem Gebrauch,

- bevor Sie die Maschine reinigen oder wegstellen,

- wenn wahrend des Betriebs offensichtlich eine Stérung auftritt,
- bei Gewitter.

Ziehen Sie dabei immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel.

Nehmen Sie keine Veranderungen an der Maschine oder am Netzkabel vor. Lassen
Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt durchfiihren, da nicht fachgerecht
reparierte Gerate den Bediener gefahrden.

Elektrischer Allesschneider KA 1806 5
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Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

WARNUNG vor Verletzungsgefahr

Das Messer ist sehr scharf. Oft ist nicht zu erkennen, ob sich das Messer dreht oder
steht. Fassen Sie daher niemals mit den Fingern oder anderen Kérperteilen an das
Messer.

Seien Sie vorsichtig im Umgang mit dem Restehalter. Die dort angebrachten Dor-
nen zur besseren Fixierung des Schnittguts sind spitz.

Tragen Sie bei Reinigungs- oder Wartungsarbeiten immer geeignete Schutzhand-
schuhe, die vor Schnittverletzungen schiitzen.

Stecken Sie lange Haare wahrend der Arbeit auf, binden Sie sie nach hinten oder
verdecken Sie sie unter einer Kappe. Vermeiden Sie lose oder herabhangende
Kleidung wie Halstlicher, Krawatten etc.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es keine Stolpergefahr darstellt.

VORSICHT vor Sachschaden

Stellen Sie die Maschine nie auf oder in der Nahe von hei3en Oberflachen ab (z. B.
Herdplatten etc.).

Bringen Sie das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in Beriihrung.

Setzen Sie die Maschine niemals einer hohen Temperatur (Heizung etc.) oder
widrigen Witterungseinfliissen (Regen etc.) aus.

Stellen Sie die Maschine auf eine unempfindliche glatte Arbeitsoberflache, die gut
zu reinigen ist. Beim Verarbeiten von Lebensmitteln sind gelegentliche Spritzer
unvermeidbar. Beachten Sie die Hinweise im Abschnitt ,Hinweise zum Aufstel-
lungsort”.

Verwenden Sie nur Original-Zubehor und -Ersatzteile.

Weder die Maschine selbst noch Teile davon durfen in der Geschirrsplilmaschine
gereinigt werden.

Lieferumfang

Allesschneider mit integriertem Schleifapparat

Innensechskant-Schlissel
Bedienungsanleitung

Der Innensechskant-Schlissel ist bei der Auslieferung an der Maschi-
nen-Unterseite befestigt.

6 Elektrischer Allesschneider KA 1806



Technische Daten

Modell:
Stromversorgung:
Leistung (nominal):
Schutzklasse:
Kurzzeitbetrieb (KB):
Gewicht:

Abmessungen Maschine:

Abmessungen fur erforderliche
Stellflache:

Messer-Durchmesser:
Schnittstarkenregler:
Eckiger Schnittbereich:

Inverkehrbringer (keine
Service-Adresse):

Elektrischer Allesschneider KA 1806

230V~ /50Hz

140 W

I

max. 25 Minuten am Stiick, danach Abkuhlpause
ca. 11 kg

ca.34,5x48x33,5cm

ca. 26,5x40,5cm

@22cm
0-15 mm
17 x 14 cm

ADE Germany GmbH & Co. KG
Hammer Steindamm 27-29
22089 Hamburg, Germany

Unsere Produkte werden standig weiterentwickelt und verbessert.
Aus diesem Grund sind Design- und technische Anderungen jederzeit moglich.

Garantie

Die Firma ADE Germany GmbH & Co. KG garantiert fur 2 Jahre ab Kaufdatum die kos-
tenfreie Behebung von Mangeln aufgrund von Material- oder Fabrikationsfehlern

durch Reparatur oder Austausch.

Bitte geben Sie den Artikel im Garantiefall mit dem Kaufbeleg (unter Angabe des
Reklamationsgrundes) an Ihren Handler zurtck.

Elektrischer Allesschneider KA 1806
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Auf einen Blick
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Teile und Bedienelemente
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Schutzsichel
Messerabdeckplatte

Handgriff flir Restehalter

Restehalter

Schneidgutschlitten

Grundgehause

Schlittenarm

Standful3

Handschutz

Anschlagschwert

Schutzplatte

Schleifapparat

Drehgriff zur Schnittstarkeneinstellung
Griine Betriebstaste I mit integrierter Betriebsleuchte
Rote Stopptaste STOP

Randelmutter zum Losen des Schleifapparates

Elektrischer Allesschneider KA 1806
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Vor dem ersten Gebrauch

Hinweise zum Aufstellungsort
Beachten Sie folgende Punkte bei der Wahl des Aufstellortes:

Der einwandfreie Betrieb der Maschine wird bei einer relativen Luftfeuchtigkeit
von hochstens 80% sowie bei sich in unmittelbarer Nahe befindlichen Warmequel-
len mit einer Temperatur von hoéchstens 40 °C garantiert.

Die Flache muss eben, glatt, vibrationsfrei und gut zu reinigen sein. Empfohlene
Hohe ab Boden: max. 80-90 cm.

Rund um die Aufschnittmaschine muss ein Freiraum von 30 cm vorhanden sein,
um ein problemloses Bedienen, Reinigen und Warten der Maschine zu gewahr-
leisten.

Der Bereich sollte gut ausgeleuchtet sein. AuBerdem muss sich eine gute zugang-
liche Steckdose mit Schutzkontakten in der Nahe befinden.

Maschine auspacken und aufstellen

- Lassen Sie sich beim Auspacken von einer zweiten Person helfen.
Die Maschine ist schwer und unhandlich.

- Bewahren Sie die Umverpackung bitte mindestens bis zum Ablauf der
Gewahrleistung auf.

1. Kontrollieren Sie, ob die Verpackung unbeschadigt ist.

2. Nehmen Sie die Maschine vorsichtig aus der Verpackung.

3. Stellen Sie die Aufschnittmaschine auf eine ebene, glatte und vibrationsfreie Flache.
4. Entfernen Sie die transparente Umverpackung der Maschine.

5. Reinigen Sie die Maschine vor dem ersten Gebrauch, siehe Kapitel ,Reinigen”.

Maschine ein- und ausschalten

HINWEIS vor Sachschaden

= Betreiben Sie die Maschine maximal 25 Minuten am Sttick.
G Lassen Sie sie danach abkuhlen.

Einschalten

- Drlcken Sie die griine Betriebstaste I, um die Maschine einzuschalten.
Die Betriebsleuchte signalisiert den Betrieb.

Ausschalten

- Drucken Sie die rote Stopptaste STOP, um die Maschine auszuschalten.
Beachten Sie den Nachlauf des Messers. Verletzungsgefahr!

10 Elektrischer Allesschneider KA 1806



Lebensmittel schneiden

GEFAHR vor Verletzung
A - Schalten Sie die Maschine erst ein, wenn die Maschine fiir das soforti-

ge Schneiden vorbereitet ist, nicht vorher.

yasinaQq

- Beachten Sie die Sicherheitshinweise im Kapitel ,Sicherheit”,

Abb. 1

1. Stellen Sie den Drehgriff fiir die Schnittstarkeeinstellung auf ,0” bzw. bis zum
Anschlag dariber hinaus.

2. Ziehen Sie den Schneidguthalter soweit wie moglich weg vom Messer zu sich hin.

Elektrischer Allesschneider KA 1806 1



Abb. 2
3. Heben Sie den Restehalter an und legen Sie das Schneidgut auf den Schlitten.

4. Falls Sie beide Hande zum Auflegen des Schneidguts benétigen, konnen Sie den
Restehalter fixieren:

- Ziehen Sie den Restehalter ganz zu sich hin

- Klappen Sie ihn dann ganz nach rechts.

- Schieben Sie ihn anschlieend wieder bis zum Anschlag nach vorne.

In dieser Stellung halt der Restehalter von alleine und Sie haben beide Hande frei.

12 Elektrischer Allesschneider KA 1806
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Abb. 3

5. Klappen Sie den Restehalter je nach Schneidgut-Grol3e auf oder hinter das
Schneidgut.

6. Stellen Sie mit dem Drehgriff zur Schnittstarkeneinstellung die gewlinschte Schei-
benstarke ein.

7. Schalten Sie die Maschine ein.
Das Messer beginnt sich zu drehen.

Elektrischer Allesschneider KA 1806 13



Abb. 4

8. Bewegen Sie den Schnittgutschlitten gleichmaBig und ruhig vor und zuriick, um
das Schneidgut zu schneiden. Nutzen Sie zur Fihrung des Schnittgutschlittens den
Handgriff des Restehalters.

Falls auf Grund der Schnittgut-Grol3e (Restehalter ist auf dem Schnittgut
platziert), kein zufriedenstellendes Schneiden mdglich ist:

- Fassen Sie den Schnittgutschlitten zum Fuhren an der Schlittenwand
an, wobei Sie ggf. zusatzlich das Schnittgut mit umfassen konnen.
Fiihren Sie den Schnittgutschlitten aber keinesfalls am Hand-
schutz!

- Eine weitere Mdglichkeit ist es, den Schnittgutschlitten mit dem Schlit-
tenarm zu flhren.

9. Schalten Sie die Maschine nach dem Schneiden aus.
10. Stellen Sie den Drehgriff fir die Schnittstarkeneinstellung wieder auf 0.

14 Elektrischer Allesschneider KA 1806



Kurzreinigung

Wenn Messer, Schutzsichel und/oder Messerabdeckplatte nach dem Gebrauch nur
sehr leicht verschmutzt sind, kann eventuell eine Kurzreinigung ausreichen, bevor Sie
ein anderes Schneidgut verarbeiten.

Beachten Sie bei der Kurzreinigung folgende Punkte:

Das Anschlagschwert muss wahrend der Reinigung unbedingt geschlossen
sein und auch bleiben (Drehgriff fir die Schnittstarkeneinstellung wieder auf 0
bzw. bis zum Anschlag dartiber hinaus drehen).

Wir empfehlen das Tragen geeigneter Schnittschutzhandschuhe.
Es besteht Verletzungsgefahr!

1. Schalten Sie die Maschine aus.
2. Ziehen Sie einen Schnittschutzhandschuh an (empfohlen).

3. Dricken Sie ein feuchtes Tuch auf die Messeroberflache und bewegen Sie es lang-
sam von der Mitte zur Kante (beide Seiten).

4. Wischen Sie die Messerabdeckplatte mit dem Tuch sauber.
5. Trocknen Sie die Oberflachen mit einem trockenen, weichen Tuch.

Reinigen

GEFAHR vor Verletzung
- Das Rundmesser ist sehr scharf. Gehen Sie umsichtig vor. Wir empfeh-

len das Tragen geeigneter Schnittschutzhandschuhe.

WARNUNG vor Verletzung
- Reinigen Sie die Maschine ausschlie3lich mit Reinigungsmitteln, wel-

che daflir geeignet und zugelassen sind. Dabei diirfen ausschlie3lich

Produkte verwendet werden, die hierflir geeignet sind (im Fachhandel

erhaltlich).

HINWEIS vor Sachschaden

~ — Weder die Maschine selbst noch Teile davon diirfen in der Geschirr-
e spuilmaschine gereinigt werden.

Aus hygienischen Griinden muss die Maschine stets sauber sein. Sie muss am Ende
eines jeden Tages, an dem sie benutzt wurde sowie bei jedem Wechsel der Art des
Schneidguts (z. B. von Frischfleisch auf gebratenes Fleisch) gereinigt werden.

Flr eine griindliche Reinigung miuissen Teile der Maschine ab- und spater wieder an-
gebaut werden.

1. Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
2. Entfernen Sie ggf. noch auf dem Schneidguthalter liegendes Schneidgut.

Elektrischer Allesschneider KA 1806
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Abb.5

3. Stellen Sie den Drehgriff fiir die Schnittstarkeeinstellung auf ,0”. Das Anschlag-
schwert muss wahrend der Reinigung unbedingt geschlossen sein und auch
bleiben.

Abb. 6

4. Ziehen Sie den Schneidgutschlitten ganz zu sich hin (mit etwas Kraft die Federkraft
uberwinden) und klappen Sie den Schneidgutschlitten ab.

16 Elektrischer Allesschneider KA 1806



fur die Schnittstarkeeinstellung nicht korrekt positionert.
Die Anschlagmarkierung am Grundgehduse muss sich im Bereich I
befinden.

@ Wenn sich der Schneidgutschlitten nicht abklappen lasst, ist der Drehgriff

yasinaQq

Abb. 7

5. Losen Sie die Befestigungsschraube mit dem mitgelieferten
Innensechskant-Schlissel.

6. Nehmen Sie die Messerabdeckplatte ab.

Das Anschlag-
schwert muss
unbedingt
geschlossen sein!

Abb. 8

7. Wischen Sie mit einem feuchten Tuch die Messeroberflache und das Anschlag-
schwert wie gezeigt sauber. Mit einem weichen Tuch trocknen Sie danach Messer
und Anschlagschwert auf die gleiche Art und Weise. Es darf keine Feuchtigkeit in
die Messernabe gelangen.

Elektrischer Allesschneider KA 1806 17



Abb.9
8. Reinigen Sie das Grundgehaduse mit einem feuchten Tuch oder einem Schwamm

unter Verwendung eines geeigneten Reinigungsmittels und warmen Wasser. Rei-
ben Sie danach die Maschine mit einem weichen Tuch griindlich trocken.
Es darf keine Feuchtigkeit in das Innere der Maschine gelangen.

9. Der Zusammenbau der Maschine erfolgt anschlieBend in umgekehrter Reihenfolge.

Bei starker Verschmutzung des Messers:

Wenn das Messer stark verschmutzt ist, muss es zum Reinigen ausgebaut werden.
Hierzu empfehlen wir die Verwendung von Schnittschutzhandschuhen.
Verletzungsgefahr!

1.

Gehen Sie vor, wie im vorherigen Abschnitt beschrieben und entfernen Sie die Mes-
serabdeckplatte (siehe Abb. 7).

. Entfernen Sie mit einem Kreuzschlitz-Schraubendreher die Schrauben, mit denen

das Messer befestigt ist und nehmen Sie es ab.

. Reinigen Sie das entnommene Messer mit etwas fllissigem Reinigungsmittel und

spllen Sie es mit heillem Wasser ab.

Verwenden Sie auf keinen Fall scheuerende Reinigungsmittel. Reinigen Sie
das Messer nicht in der Geschirrspiilmaschine.

4. Trocknen Sie das Messer danach grindlich.

18
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Rundmesser wechseln

GEFAHR vor Verletzung
- Das Rundmesser ist sehr scharf. Gehen Sie umsichtig vor. Wir empfeh-

len das Tragen geeigneter Schnittschutzhandschuhe.

WARNUNG vor Verletzung
A - Schalten Sie vor dem Austausch des Messers die Maschine aus und

ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

yasinaQq

Das Rundmesser muss gewech-
selt werden, wenn der Abstand
zwischen Schutzsichel und Mes-
ser mehr als 6 mm betragt.

- Gehen Sie zum Ausbau bzw.
Tausch des Messers so vor,
wie im Kapitel ,Reinigen”
beschrieben.

Ersatzmesser konnen kostenpflichtig Giber folgende E-Mail-Adresse bestellt
werden: service@ade-germany.de

Warten und Pflegen

WARNUNG vor Verletzung
A - Schalten Sie vor der Wartung und Pflege die Maschine aus und ziehen

Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

HINWEIS vor Sachschaden

- Verwenden Sie zum Olen ausschlieBlich lebensmittelgeeignete,
harzfreie Ole. Verwenden Sie beispielsweise keinesfalls Speise- oder
Pflanzendle.

Die beweglichen Teile der Maschine sollten bei Bedarf gedélt werden.

Elektrischer Allesschneider KA 1806 19



Abb. 1

Schlittenwelle olen (A)

Hierbei muss die Maschine angehoben werden. Sie sollten diese Arbeit da-
her mit einer zweiten Person durchfihren.

1. Heben Sie die Maschine an.

2. Geben Sie einige Tropfen Ol direkt von oben auf die Schlittenwelle.
3. Stellen Sie die Maschine wieder ab.

4. Bewegen Sie den Schneidguthalter einige Male vor und zurtick.

Welle des Restehalters olen (B)
1. Geben Sie einige Tropfen Ol auf die Welle.

2. Entfernen Sie (falls erforderlich) tiberschiissiges Ol mit einem weichen und saube-
ren Tuch.

3. Bewegen Sie einige Mal den Restehalter nach links und rechts.
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Messer schleifen

GEFAHR vor Verletzung

- Schalten Sie vor dem Messerschleifen die Maschine aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

WARNUNG vor Verletzung
- Das Rundmesser ist sehr scharf. Gehen Sie umsichtig vor. Wir empfeh-

len das Tragen geeigneter Schnittschutzhandschuhe.

yasinaQq

- Seien Sie vorsichtig im Umgang mit dem Restehalter. Die dort ange-
brachten Dornen zur besseren Fixierung des Schnittguts sind spitz.

HINWEIS vor Sachschaden

- Das zu scharfende Messer muss sauber sein. Das Schleifen eines mit
Schneidgutriickstanden behafteten Messers kann die Schleifscheiben
beschadigen.

Beachten Sie:

Das Messer kann und darf nicht langer geschliffen werden, wenn der Abstand
zwischen Schutzsichel und Messer mehr als 6 mm betragt, siehe Abb. 10.

Ein regelmaliiges kurzes Schleifen ist besser als ein umfangreicher Schleifvorgang.

Das Messer darf nur geschliffen werden, wenn es zuvor gereinigt wurde bzw.
sauber ist.

Enfernen Sie nach dem Schleifen eventuell auf dem Messer oder der Maschine
haftende Schleifriickstande mit Hilfe eines mit etwas Alkohol getrankten Tuchs.

Eventuell nach dem Schleifen mogliche Schmutzablagerungen auf den Schleif-
scheiben missen ebenfalls entfernt werden.

Elektrischer Allesschneider KA 1806 21



Maschine vorbereiten
1. Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Abb. 12

2. Klappen Sie den Restehalter ganz nach hinten, so dass er in dieser Stellung fixiert ist
(siehe hierzu auch Beschreibung Abb. 2).

Zum Schleifen des Messers muss der Schleifapparat umgebaut werden.

-

e
—

S

Abb. 13

3. Losen Sie die Randelmutter auf der Riickseite, mit der der Schleifapparat befestigt
ist (Hinweis: Abbildung 13 zeigt das Gerat von der Riickseite).

22 Elektrischer Allesschneider KA 1806



4. Ziehen Sie den Schleifapparat heraus und setzen Sie ihn um 180° gedreht wieder
ein, sieche Abb. 14,

5. Ziehen Sie die Randelmutter auf der Rlickseite wieder fest.
In dieser Stellung kann geschliffen werden.

Messer schleifen

1. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
2. Schalten Sie die Maschine an.

yasinaQq

Abb. 14

3. Driicken Sie einige Sekunden den hinteren Taster (1), um das Messer zu scharfen.

4. Entgraten Sie das Messer, indem Sie kurz auf den vorderen Taster (2) des Schleifap-
parates driicken.

5. Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
6. Bauen Sie den Schleifapparat wieder um.

7. Reinigen Sie das Messer und die Maschine mit einem geeigneten Reinigungsmittel.

Lagern und Transportieren

Beachten Sie folgende Punkte, wenn Sie die Maschine einlagern oder transportieren:

= Tragen Sie die Maschine mit zwei Personen. Nehmen Sie dabei die vier Standfii3e
als Anhaltspunkt zum Anfassen.

Reinigen Sie Maschine und Zubehor, bevor Sie sie einlagern.

Lagern Sie das Gerat an einem trockenen, frostfreien und fir Kinder unerreichba-
ren Ort. Als Umverpackung kdonnen Sie gut die Originalverpackung verwenden.
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Konformitatserklarung

Hiermit erklart die ADE Germany GmbH & Co. KG, dass der Allesschneider KA 1806 den
Richtlinien 2014/30/EU, 2014/35/EU und 2011/65/EU entspricht.

Die Erklarung verliert ihre Giiltigkeit, falls an dem Gerat eine nicht mit uns abgestimmte
Anderung vorgenommen wurde.

Hamburg, Februar 2019
ADE Germany GmbH & Co. KG

Entsorgen

Verpackung entsorgen

9% Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und Karton
’.: zum Altpapier, Folien in die Wertstoff-Sammlung.

Artikel entsorgen
Entsorgen Sie den Artikel entsprechend der Vorschriften, die in lhrem Land gelten.

Gerate diirfen nicht im normalen Hausmiill entsorgt werden

Am Ende seiner Lebensdauer ist der Artikel einer geordneten Entsor-
gung zuzufiihren. Dabei werden im Gerat enthaltene Wertstoffe der
Wiederverwertung zugefiihrt und die Belastung der Umwelt vermie-

B o Geben Siedas Altgerat an einer Sammelstelle fur Elektroschrott
oder einem Wertstoffhof ab.

Wenden Sie sich flr nahere Auskinfte an Ihr ortliches Entsorgungsun-
ternehmen oder lhre kommunale Verwaltung.
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Dear Customer!

You have chosen to purchase a high-quality ADE brand product,
which combines intelligent functions with an exceptional design.
The wealth of experience of the ADE brand ensures a high
technical standard and proven quality for more freshness in your
kitchen.

We wish you much pleasure and enjoyment!
Your ADE Team

General information

About this operating manual

This operating manual describes the safe handling and

@% maintenance of the product. Keep this operating manual in a safe place for
future reference. If you pass this product on to someone else, pass on this
operating manual as well.
Failure to observe this operating manual may result in injuries or damage
to your product.

Explanation of symbols

A This symbol combined with the word DANGER warns of serious injuries.

This symbol combined with the word WARNING warns of moderate and
mild injuries.

This symbol combined with the word NOTE warns of material damage.

@ This symbol indicates additional information and general notes.
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Intended use

This slicer is intended for slicing:

= cooked and raw sausage products,
= warm or cold meat,

= bread and cheese,

= cored fruits and vegetables.

Never use the slicer to slice frozen products, meat or sausage
products with bones or stone fruits.

The machine is intended exclusively for private use indoors and is
not suitable for commercial use.

= After 25 minutes of continuous use, the machine must be
allowed to cool down, with the cooling time depending on the
time of use.

= The slice thickness is infinitely adjustable from 0 to 15 mm.

Use the machine only as described in this operating manual. Any
other use is considered improper and may result in damage to
property or even personal injury.

The manufacturer or dealer assumes no liability for damage caused
by improper or incorrect use.

Safety

* Do not allow children to use this machine.

= This machine is not intended for use by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and/or knowledge unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the device in a safe way and
understand the hazards involved.

= Children must be supervised to ensure that they do not play
with the machine.

= Keep wrapping and packaging material away from children.

There is a choking hazard! Also pay attention that children do
not pull the packaging material over their heads.
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If the power cord of this machine is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or its after-sales or customer
service to avoid hazards.

Danger from electricity

Do not immerse the machine, power cord or power plug in water or other liquids.

Place the machine in such a way that no liquids can spill over the device plug
connection. Observe the notes in chapter “Notes on installation site”.

Do not operate the machine with wet hands.
Do not operate the machine outdoors.
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Connect the device to a correctly installed socket that has a voltage corresponding
to that described under “Technical Data”.

Make sure that the mains outlet is readily accessible so that you can quickly
unplug the power cord, if necessary.

Do not use the machine:

- if the machine or its parts are damaged,
- if the power cord or plug is damaged,

- if the machine has fallen down.

Unwind the power cord completely before each use. Make sure that the power
cord is not damaged by sharp edges or hot objects.

Unplug the power cord from the mains outlet:

if you do not use the machine,

- after each use,

- before cleaning or storing the machine,

- if, during operation, there appears to be interference,

- during a storm.

To unplug, always grasp the power plug; do not pull on the power cord.

Do not modify the machine or power cord. Have repairs carried out only by a
specialist workshop, as improperly repaired devices endanger the operator.

Do not use an extension cable.

WARNING of risk of injury

The blade is very sharp. Often you cannot tell if the blade is rotating or not. Thus,
never touch the blade with your fingers or other parts of the body.

Take extreme care when handling the leftover holder. The mandrels inside it for
better fixation of food to be sliced are sharp.

Always wear suitable protective gloves which protect against cuts during cleaning
or maintenance works.
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While working, put up long hair, tie it up backwards or cover it under a cap. Avoid
loose or loose hanging clothes such as scarves, ties, etc.

Lay the power cord so that it does not pose a tripping hazard.

BEWARE of material damage

Never place the machine on or near hot surfaces (for example, hot plates, etc.).
= Avoid contact of the power cord with hot parts.

Never expose the machine to a high temperature (heating, etc.) or adverse
weather conditions (rain, etc.).

Place the machine on a robust, smooth, and easy-to-clean worktop. When
processing foods, occasional splashes are unavoidable. Observe the notes in
chapter “Notes on installation site”.

Use only original accessories and spare parts.
The machine and its parts must not be cleaned in the dishwasher.

Scope of delivery

= Slicer with integrated grinder
Allen key
Operating Manual

@ The Allen key is attached to the underside of the machine when delivered.
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Technical data

Model:

Power supply:
Rated power:
Protection class:

Short-time operation:

Weight:

Machine dimensions:

Required footprint dimensions:

Blade diameter:
Slice thickness selector:
Square cutting area:

Distributor (no service address):

KA 1806 electric food slicer
230V~,50 Hz

140 W

I

max. 25 minutes without interruption, then
cooldown

approx. 11 kg

ysijbug

approx.34.5x48 x33.5cm
approx. 26.5 x40.5 cm
@22cm

0-15mm

17 x 14 cm

ADE Germany GmbH & Co. KG
Hammer Steindamm 27-29
22089 Hamburg, Germany

Our products are constantly being developed and improved.
For this reason, design and technical modifications are possible at any time.

Warranty

ADE Germany GmbH & Co. KG warrants for 2 years from the purchase date the cost-free
rectification of defects in material and workmanship through repair or exchange.

In the event of a warranty claim, please return the product with the proof of purchase
(specifying the reason for claim) to your dealer.

KA 1806 electric food slicer
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Parts and controls

Blade protection
Blade cover plate
Handgriff fir Restehalter

Leftover holder
Food carriage
Outer housing
Food carriage arm

Foot

O 00 N OO U A W N =

Hand guard

o

Feed plate

—
—

Protective plate
Grinder

Slice thickness adjustment knob

_ ) e
~ W N

Green | power on button with integrated power light
Red STOP power off button

Knurled nut for loosening the grinder

_
o U

KA 1806 electric food slicer
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Before first use

Notes on installation site
Note the following points when selecting the installation site:

Proper operation of the machine is guaranteed at a relative humidity of up to 80%
and in the immediate vicinity of heat sources with a maximum temperature of
40 °C.

= The surface must be flat, smooth, vibration-free, and easy-to-clean. Recommended
height above ground: max. 80-90 cm.

= There must be at least 30 cm free space around the slicer to ensure fault-free
operation, cleaning and maintenance of the machine.

= The area should be well lit. There must also be a readily accessible mains outlet
with protective contacts nearby.

Unpacking and setting up the machine

- You will need a hand to help you unpack the machine. The machine is
@ heavy and unwieldy.

- Please keep the outer packaging at least until expiry of the warranty.

1. Check the packaging for any damage.

2. Carefully remove the machine from the packaging.

3. Place the slicer on a flat, smooth, and vibration-free surface.

4. Remove the transparent outer packaging of the machine.

5. Before first use, clean the machine as described in chapter “Cleaning”

Turning the machine on and off

NOTE on material damage

- Do not operate the machine continuously for more than 25 minutes.
Allow it to cool down afterwards.

Switching on

- To turn on the machine, press the green | power on button. The power light will
signal the operation.

Switching off

- To turn off the machine, press the red STOP power off button. Note the blade run.
Risk of injury!
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Slicing foods

RISK of injury
A - Do not turn on the machine until it is ready for immediate slicing.

- Observe the safety instructions in chapter “Safety”.

ysijbug

Fig. 1

1. Set the slice thickness adjustment knob to “0” or turn until it stops.
2. Pull the food holder to yourself as far away from the blade as possible.
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Fig. 2

3. Lift the leftover holder and place the food to be sliced on the food carriage.

4. If you need both hands to place the food to be sliced, you can fix the leftover
holder:

- Pull the leftover holder completely to yourself.
- Fold it completely to the right.
- Then push it forward again until it stops.

The leftover holder will be fixed in this position and you will have your both hands
free.
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Fig.3

5. Fold the leftover holder on or behind the food to be sliced depending on its size.
6. Use the slice thickness adjustment knob to set the desired slice thickness.
7. Turn on the machine. The blade will start to rotate.
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Fig. 4

8. Move the food carriage back and forth steadily and smoothly to slice the food. Use
the handle of the leftover holder to guide the food carriage.

If it is not possible to slice the food properly due to its size (the leftover
@ holder is placed on the food to be sliced):

- Grasp the food carriage and guide it (possibly together with the food
to be sliced) to the carriage wall. Never guide the food carriage to
the hand guard!

- Alternatively, you can guide the food carriage with the food carriage
arm.

9. Turn off the machine after slicing.
10. Set the slice thickness adjustment knob to 0.

38 KA 1806 electric food slicer



Brief cleaning

If the blade, protective sickle and/or blade cover plate are only slightly soiled after use,
it may be sufficient just to clean them briefly before slicing the other food.

Note the following points concerning brief cleaning:

* The feed plate must be closed during cleaning and also remain closed (set the
slice thickness adjustment knob to 0 or turn until it stops).

We recommend that you wear suitable cut-resistant gloves. There is a risk of
injury!

1. Turn off the machine.
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2. Put on a cut-resistant glove (recommended).

3. Using a damp cloth, press it on the blade surface and slowly move it from centre to
edge on both sides.

4. Wipe the blade cover plate clean with the cloth.
5. Wipe the surfaces dry with a dry, soft cloth.

Cleaning

RISK of injury
- The circular blade is very sharp. Take extreme care. We recommend

that you wear suitable cut-resistant gloves.

WARNING against injury
— Only clean the machine with suitable and approved cleaning agents.

Only products suitable for this purpose may be used (available from
specialist retailers).

NOTE on material damage
- The machine and its parts must not be cleaned in the dishwasher.

The machine must always be clean for hygienic reasons. It must be cleaned at the end
of each day on which it was used and whenever you change the type of food to be
sliced (for example, if you want to slice roasted meat after fresh meat).

For thorough cleaning, the machine parts must be disassembled and later
reassembled.

1. Turn off the machine and unplug the power cord from the mains outlet.
2. If necessary, remove any food to be sliced from the food holder.
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Fig. 5

3. Set the slice thickness adjustment knob to “0”. The feed plate must be closed
during cleaning and also remain closed.

Fig.6

4. Pull the food carriage completely to yourself (apply some force to overcome the
spring force) and fold it down.
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knob is not properly positioned. The feed mark on the outer housing must

@ If the food carriage does not fold down, the slice thickness adjustment
be in the M area.
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Fig.7

5. Loosen the fixing screw with the included Allen key.
6. Remove the blade cover plate.

/‘e/

The feed plate
must be closed!

Fig. 8

7. Wipe the blade surface and the feed plate clean with a damp cloth as shown. Then
wipe the blade and the feed plate dry with a soft cloth in the same way. Prevent
moisture from getting into the blade hub.
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Fig. 9

8. Clean the outer housing with a damp cloth or sponge using a suitable cleaning
agent and warm water. Then thoroughly wipe the machine dry with a soft cloth.
Prevent moisture from getting into the machine.

9. Then the machine should be assembled in reverse order.

If the blade is heavily soiled:

If the blade is heavily soiled, it must be removed before cleaning. For this purpose, we
recommend that you wear cut-resistant gloves. Risk of injury!

1. Proceed as described in the previous chapter and remove the blade cover plate
(see Fig. 7).

2. Using a Phillips screwdriver, loosen the screws that secure the blade and remove
the blade.

3. Clean the removed blade with a little liquid cleaning agent and rinse it with hot
water.

Never use scouring cleaning agents. Do not clean the blade in the dishwasher.
4. Dry the blade thoroughly afterwards.
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Replacing the circular blade

RISK of injury
— The circular blade is very sharp. Take extreme care. We recommend

that you wear suitable cut-resistant gloves.

WARNING against injury
A - Before replacing the blade, turn off the machine and unplug the

power cord from the mains outlet.

replaced if the distance between
the protective sickle and the
blade exceeds 6 mm.

T

. >

The circular blade must be Q
=

>0

- To disassemble or replace
the blade, proceed as
described in chapter
“Cleaning”.

Replacement blades can be ordered for a fee via the following e-mail
address: service@ade-germany.de.

=)

Servicing and maintenance

WARNING against injury
A - Before servicing and maintaining, turn off the machine and unplug

the power cord from the mains outlet.

NOTE on material damage

- Only use food-grade, resin-free oils for greasing. For example, never
use cooking or vegetable oils.

The moving parts of the machine should be greased, if necessary.
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Fig. 11

Greasing the carriage shaft (A)

In doing so, the machine must be lifted. You will thus need a hand to
accomplish this work.

1. Lift the machine.

2. Apply a few drops of oil directly from above on the carriage shaft.
3. Lower the machine to the ground.

4. Move the food holder back and forth a few times.

Greasing the leftover holder shaft (B)
1. Apply a few drops of oil on the shaft.
2. If necessary, remove excess oil with a soft and clean cloth.
3. Move the leftover holder to the left and right a few times.
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Grinding the blades

RISK of injury
- Before grinding the blade, turn off the machine and unplug the power

cord from the mains outlet.

WARNING against injury
- The circular blade is very sharp. Take extreme care. We recommend

that you wear suitable cut-resistant gloves.

- Take extreme care when handling the leftover holder. The mandrels
inside it for better fixation of food to be sliced are sharp.
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NOTE on material damage

- The blade to be sharpened must be clean. Grinding a blade with
leftovers on it can damage the grinding wheels.

Pay attention to the following:

= The blade can and may no longer be ground if the distance between the
protective sickle and the blade is more than 6 mm, as shown in Fig. 10.

Regular brief grinding is better than an extensive grinding process.
= The blade may only be ground if it has been cleaned before or is clean.

After grinding, remove any grinding residues from the blade or machine with a
cloth soaked in alcohol.

Any dirt deposits remaining on the grinding wheels after grinding must be
removed as well.
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Preparing the machine
1. Turn off the machine and unplug the power cord from the mains outlet.

Fig. 12

2. Fold the leftover holder completely back so that it is fixed in this position (see also
description in Fig. 2).

To grind the knife, the grinder must be rearranged.

-

S
—

S

Fig. 13

3. Loosen the knurled nut that secures the grinder on the back (note: Fig. 13 shows
the device from the back).
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4. Pull out the grinder, turn it by 180° and re-insert, as shown in Fig. 14.

5. Tighten the knurled nut on the back. In this position, you can proceed with
grinding.

Grinding the blades

1. Plug the power cord into the mains outlet.
2. Turn on the machine.
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Fig. 14

3. Press and hold down the back button (1) for a few seconds to sharpen the blade.
4. To deburr the blade, briefly press the front button (2) on the grinder.

5. Turn off the machine and unplug the power cord from the mains outlet.
6. Reassemble the grinder.

7. Clean the blade and the machine with a suitable cleaning agent.

Storing and transporting

Note the following points when storing or transporting the machine:

You will need a hand to handle the machine. Grasp the machine by the four feet as
a reference point.

Clean the machine and accessories before storing them.

Keep the device out of reach of children in a dry, frost-free place. You can use the
original packaging as outer packaging.
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Declaration of Conformity

ADE Germany GmbH & Co. KG hereby declares that the KA 1806 food slicer complies
with EU directives 2014/30/EU, 2014/35/EU, and 2011/65/EU.

The declaration will lose its validity if any modification is made to the device without
our consent.

Hamburg, february 2019
ADE Germany GmbH & Co. KG C €

Disposal

Disposing of the packaging

0y Dispose of the packaging with similar materials. Dispose of cardboard with
’.: waste paper and of films with recyclable materials.

Disposing of the product
Dispose of the product in accordance with the regulations that apply in your country.

Devices must not be disposed of in normal household waste

At the end of its life, the product must be disposed of in an appropriate

way. In this way, valuable materials contained in the device will be

recycled and the burden on the environment avoided. Bring the old
B device to a collection point for electronic waste or to a recycling depot.

For more information, contact your local waste disposal firm or your
local administrative body.
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iEstimada/o clientel!

Se ha decidido por la compra de un producto de gran calidad de
la marca ADE, que auna unas funciones inteligentes con un disefio
extraordinario. La larga experiencia de la marca ADE le asegura
unos elevados estandares técnicos y es garantia de calidad. Para
una cocina mas fresca.

iDeseamos que lo disfrute!
El equipo de ADE

Informacion general

Acerca de estas instrucciones

Este manual de instrucciones describe el manejo seguroy el

@% cuidado del articulo. Conserve este manual de instrucciones por si necesita
volver a consultarlo. Si le entrega el articulo a otra persona, acompafnelo
también de estas instrucciones.
Si no se tienen en cuenta las recomendaciones de este manual de
instrucciones, pueden producirse lesiones o danos en el articulo.

Explicacion de simbolos

A Este simbolo unido a la palabra PELIGRO advierte de heridas graves.

Este simbolo unido a la palabra ADVERTENCIA advierte de heridas de
grado medio o leve.

~ Este simbolo unido a la palabra INDICACION advierte de dafios
\ Mmateriales.

@ Este simbolo significa informacion adicional e indicaciones generales.
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Uso adecuado

Este cortafiambres sirve para cortar:
= embutidos cocidos o crudos,

= carne caliente o fria,

" pany queso

= frutas y verduras sin hueso.

El cortafiambres no puede emplearse en ningun caso para
cortar productos ultracongelados, carne o fiambres con
huesos o frutas con hueso.

La maquina es apropiada Unicamente para el uso privado en
espacios cerrados y no es apta para su uso comercial.

= Después de 25 minutos seguidos de uso, debe dejarse enfriar
la maquina, dependiendo la duracién del enfriamiento del
tiempo que se haya utilizado.

= El grosor del corte puede ajustarse de forma continuade 0 a
15 mm.

Utilice la maquina exclusivamente como se describe en el manual
de instrucciones. Cualquier otro uso se entendera como no
adecuado y puede provocar dafos materiales e incluso personales.

El fabricante o el vendedor no asumira ninguna responsabilidad
por los danos ocasionados por un uso no adecuado o incorrecto.

Seguridad

= Esta maquina no debe ser utilizada por ninos.

= Esta maquina puede ser utilizada por personas con
discapacidad fisica, sensorial o mental o con falta de
experiencia o conocimientos, siempre que estén supervisados
o se les instruya sobre el uso sequro del aparato y hayan
comprendido los riesgos que pueden producirse.

= Debe vigilarse que los niflos no jueguen con la maquina.

= Mantenga los plasticos y el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos. Peligro de asfixia. Tenga cuidado de que
no introduzcan la cabeza en la bolsa del embalaje.

52 Cortafiambres eléctrico KA 1806



= Para evitar riesgos, cuando el cable de red de esta maquina esté
danado, debe ser reemplazado por el fabricante o su servicio
de atencion al cliente o por personal cualificado.

Riesgos debidos a la electricidad
= No sumerja la maquina ni el cable de red en agua ni en ningun otro liquido.

Coloque la maquina de tal modo que los liquidos no alcancen el enchufe
del aparato. Siga las indicaciones del capitulo "Indicaciones sobre el lugar de
colocaciéon”.

* No maneje la maquina con las manos mojadas.
No utilice la maquina al aire libre.

= Conecte el dispositivo a un enchufe correctamente instalado con la tension
especificada en los “Datos técnicos”

= Preste atencion a que el enchufe sea accesible para que, en caso necesario, pueda
tirarse rapidamente del enchufe de red.

* No utilice la maquina:
- si esta dafada tanto la maquina como alguna pieza,
- siesta danado el cable de red o el enchufe,
- silamaquina se ha caido.

Desenrolle totalmente el cable de red antes de utilizarlo. Al hacerlo, preste
atencién a que el cable no resulte dafado por bordes afilados u objetos calientes.

= Saque la clavija del enchufe:
- cuando no utilice el la maquina,
- después de usarlo,
- antes de limpiar o guardar la maquina,
- siclaramente se produce un fallo durante su funcionamiento,
- encaso de tormenta.
Tire siempre del enchufe, nunca del cable.

No realice ninguna modificacion en la maquina o en el cable de red. Realice
las reparaciones Unicamente en un taller especializado, ya que los aparatos no
reparados por personal especializado representan un peligro para el usuario.

No utilice ningun cable alargador.

ADVERTENCIA por riesgo de lesiones

= La cuchilla estdn muy afilada. A menudo no puede verse si la cuchilla esta girando
o parada. Por tanto no la toque nunca con los dedos ni con ninguna otra parte del
cuerpo.

* Tenga cuidado al manejar el empujador. Los pinchos colocados en él para una
mejor fijacion del producto son afilados.
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= Para las tareas de limpieza o mantenimiento, utilice siempre guantes de proteccion
apropiados que le protejan de los cortes.

= Sitiene el pelo largo, recéjaselo detras o bajo un gorro mientras esté utilizando
el aparato. Evite las prendas de ropa sueltas o que cuelguen, como pafnuelos de
cuello, corbatas, etc.

= Coloque el cable de tal modo que no suponga un peligro de tropiezo.

PRECAUCION por dafios materiales

= No cologue nunca la maquina sobre superficies calientes o cerca de ellas (por
ejemplo placas de cocina, etc.).

= No ponga en contacto el cable de red con piezas calientes.

= No exponga nunca la maquina a temperaturas elevadas (calefaccion, etc.) o a
inclemencias climatoldgicas (lluvia, etc.).

= Coloque la maquina sobre una superficie de trabajo planay resistente que pueda
limpiarse facilmente. Durante el procesado de alimentos son inevitables las
salpicaduras ocasionales. Siga las indicaciones del capitulo "Indicaciones sobre el
lugar de colocacion”,

= Utilice Unicamente accesorios y piezas de repuesto originales.
= Nila propia maquina ni sus piezas deben lavarse en el lavavaijillas.

Material suministrado

= Cortafiambres con afilador integrado
= Llave Allen
= Manual de instrucciones

En el envio, la llave Allen esta sujeta a la parte inferior de la maquina.
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Datos técnicos

Modelo:

Alimentacién de corriente:
Potencia (hominal):

Nivel de seguridad:

Funcionamiento en periodos
cortos (KB):

Peso:
Dimensiones de la maquina:

Dimensiones de la superficie
necesaria para la colocacion:

Diametro de la cuchilla:

Regulador de grosor de corte:

Zona de corte cuadrada:

Distribuidor (no hay direccion de

servicio técnico):

Cortafiambres eléctrico KA 1806

230V~,50 Hz

140 W

I

25 minutos seguidos max., dejar enfriar después

11 kg
34,5x48x33,5cm
26,5x40,5cm

@22 cm
0-15mm
17 x14 cm

ADE Germany GmbH & Co. KG
Hammer Steindamm 27-29
22089 Hamburgo, Alemania

|oueds3

Nuestros productos se estan desarrollando y mejorando continuamente.
Por este motivo, cabe la posibilidad de que en cualquier momento pudiera haber
cambios en el disefio o modificaciones técnicas.

Garantia

La empresa ADE Germany GmbH & Co. KG garantiza durante 2 afos a partir de la fecha
de compra, la eliminacion de los defectos debidos a fallos de material o fabricacion,
mediante reparacion o cambio del equipo.

En caso de solicitar la aplicacion de la garantia, lleve el articulo a su distribuidor con el
justificante de compra (explicando el motivo de la reclamacién).
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Piezas y mandos

Arco protector

Placa cubrecuchilla

Mango para empujador

Empujador

Bandeja desplazable para productos a cortar
Estructura

Brazo de bandeja desplazable

|oueds3

Soporte

O 00 N OO U A W N =

Proteccién de manos

o

Placa de tope

—
—

Placa de proteccion
Afilador

Mando giratorio de ajuste del grosor de corte

_ ) e
~ W N

Botén de funcionamiento verde I con luz de funcionamiento integrada

—_
(V)]

Botdn rojo de parada STOP

(o)}

Tornillo moleteado para soltar el afilador
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Antes de utilizarlo por primera vez

Indicaciones sobre el lugar de colocacion.
Tenga en cuenta los siguientes puntos cuando elija el lugar de colocacion:

= Para que la maquina funcione correctamente no debe haber una humedad relativa
superior al 80 % ni debe estar en las proximidades de fuentes de calor, sometida a
una temperatura maxima de 40 °C.

= La superficie debe ser uniforme, plana, sin vibraciones y facil de limpiar. Altura
sobre el suelo recomendada: 80 - 90 cm.

= Alrededor del cortafiambres debe haber un espacio libre de 30 cm para garantizar
el manejo, limpieza y mantenimiento de la maquina si problemas.

» Lazona debe estar bien iluminada. Ademas, debe haber cerca un enchufe
facilmente accesible con toma de tierra.

Desembalar y colocar la maquina

- Ayudese de otra persona cuando desembale la maquina. La maquina
es pesada y dificil de manejar.

- Guarde el embalaje como minimo hasta la finalizacién del periodo de
garantia.

1. Compruebe que el embalaje no esta dafado.

2. Saque la maquina del embalaje con cuidado.

3. Coloque el cortafiambres sobre una superficie plana, lisa y sin vibraciones.
4. Quite el envoltorio transparente de la maquina.

5. Limpie la maquina antes de utilizarla por primera vez, consulte el capitulo
"Limpieza".

Encender y apagar la maquina

ADVERTENCIA de dainos materiales

,, ~ — Utilice la maquina durante un maximo de 25 minutos seguidos. Déjela
S enfriar después.

Conexion

- Pulse el botén verde I para encender la maquina. La luz de funcionamiento indica
cuando esta en marcha.

Desconectar

- Pulse el botén rojo de parada STOP para apagar la maquina. Tenga cuidado con el
movimiento de inercia de la cuchilla. jPeligro de lesiones!
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Cortar alimentos

PELIGRO de lesiones
- Encienda la maquina solo cuando esté preparada para cortar

inmediatamente, no antes.

- Tenga en cuenta las indicaciones de seguridad del capitulo
"Seguridad".

|oueds3

Fig. 1

1. Coloque el mando giratorio para el ajuste del grosor de corte en "0" o hasta el tope.
2. Separe la bandeja para el producto a cortar tanto como sea posible de la cuchilla.
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Fig. 2

3. Levante el empujador y coloque el producto a cortar sobre la bandeja desplazable.

4. En caso de que necesite ambas manos para colocar el producto, puede fijar el
empujador:

- Tire totalmente del empujador hacia usted.

- Abralo totalmente hacia la derecha.

- Vuelva a desplazarlo a continuacion hacia adelante hasta el tope.

En esta posicion el empujador se mantiene solo y tendra ambas manos libres.
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Fig.3

5. Segun el tamano del producto a cortar, coloque el empujador sobre él o detras de
él.

6. Seleccione el grosor de corte deseado con la el mando giratorio para el ajuste del
grosor de corte.

7. Encienda la maquina. La cuchilla empezara a girar.
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Fig. 4

8. Mueva la bandeja desplazable de forma uniforme y suave adelante y atras
para cortar el producto. Utilice el mango del empujador para guiar la bandeja
desplazable.

En caso de que, debido al tamafo del producto a cortar (con el empujador
colocado sobre el producto), no sea posible un corte satisfactorio:

- ayude a moverse la bandeja desplazable cogiéndola del lateral, donde
ademas pueda sujetar el producto. jEn ningun caso lleve la bandeja
desplazable hasta el protector de manos!

- Otra posibilidad es mover la bandeja desplazable cogiéndola por el
brazo de la misma.

9. Apague la maquina después del corte.
10. Vuelva a colocar el mando giratorio para el ajuste del grosor de corte a 0.
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Limpieza rapida

Cuando la cuchilla, el arco protector y/o la placa cubrecuchilla estén solo un poco
sucias tras su uso, puede bastar una limpieza rapida antes de cortar otro producto.
Tenga en cuenta los siguientes puntos al hacer la limpieza rapida:

- Laplaca de tope debe cerrarse y permanecer cerrada durante la limpieza
(Vuelva a colocar el mando giratorio para el ajuste del grosor de corte en 0 o girelo
hasta el tope).

= Recomendamos el uso de guantes de proteccion adecuados. jExiste riesgo de
lesiones!

1. Apague la maquina.
2. Péngase unos guantes de proteccién anticortes (recomendado).

3. Presione un pafo humedo sobre la superficie de la cuchilla y muévalo desde el
centro hacia los bordes (por ambos lados).

|oueds3

4. Limpie la placa cubrecuchilla con un pano limpio.
5. Seque las superficies con un pafio suave y seco.

Limpieza

PELIGRO de lesiones
- La cuchilla estd muy afilada. Actue con prudencia. Recomendamos el

uso de guantes de proteccion adecuados.

ADVERTENCIA por riesgo de heridas
- Limpie la maquina exclusivamente con productos de limpieza
adecuados y permitidos para hacerlo. Solo deben utilizarse productos
adecuados para ello (disponibles en comercios especializados).

ADVERTENCIA de daiios materiales
- Nila propia maquina ni sus piezas deben lavarse en el lavavajillas.

La maquina debe estar siempre limpia, por motivos de higiene. Debe limpiarse al final
de cada dia en que se haya utilizado, asi como cada vez que se cambie de producto
(por ejemplo de carne fresca a carne asada).

Para un limpieza en profundidad, deben desmontarse las piezas de la maquina y volver
a montarlas después.

1. Apague la maquina y saque el enchufe de la toma.
2. Retire en su caso el producto que haya sobre la bandeja de producto a cortar.
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Fig. 5

3. Coloque el mando giratorio para el ajuste de del grosor de corte en "0". La placa de
tope debe cerrarse y permanecer cerrada durante la limpieza.

Fig.6

4. Tire de la bandeja desplazable totalmente hacia usted (haciendo un poco de fuerza
para vencer la fuerza del resorte) y separe la bandeja desplazable.
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mando giratorio de ajuste del grosor de corte no esta colocado

@ Si no puede separarse la bandeja desplazable para el producto, es que el
correctamente. La marca de tope de la carcasa debe estar en la zona

Fig.7

5. Suelte el tornillo de fijacion con ayuda de la llave Allen suministrada.

6. Retire la placa de la cuchilla.

iLaplacade
tope debe estar
cerrada!

Fig. 8

7. Limpie la superficie de la cuchilla y la placa de tope con un pafio himedo como se
indica. Seque a continuacion del mismo modo la cuchillay la placa de tope con un
pano seco. Debe evitarse la entrada de humedad en el buje de la cuchilla.
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Fig. 9

8. Limpie la estructura con un pano humedo o con una esponja, utilizando un
limpiador apropiado y agua caliente. Seque bien a continuacién la maquina con un
pafo suave. No debe quedar humedad en el interior de la maquina.

9. El montaje de la maquina se realiza en la secuencia inversa.

En caso de que la cuchilla esté muy sucia:

Cuando la cuchilla esta muy sucia debe desmontarse para su limpieza. Para hacerlo
recomendamos el uso de guantes de proteccion anticorte. jPeligro de lesiones!

1. Proceda como se ha descrito en la seccion anterior y retire la placa cubrecuchilla
(vea la Fig. 7).

2. Con un destornillador de estrella, quite los tornillos con los que esta sujeta la
cuchillay retirela.

3. Limpie la cuchilla con un poco de limpiador liquido y enjuaguela con agua caliente.

No utilice en ningtin caso limpiadores abrasivos. No lave la cuchilla en el
lavavajillas.

4. Séquela bien a continuacion.
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Cambiar la cuchilla circular

PELIGRO de lesiones
- La cuchilla estéa muy afilada. Actie con prudencia. Recomendamos el

uso de guantes de proteccion adecuados.

ADVERTENCIA por riesgo de heridas
A - Antes de cambiar la cuchilla, apague la maquinay saque el enchufe de

la toma.

Debe cambiarse la cuchilla
circular cuando la distancia
entre el arco protectory la
cuchilla sea mayor de 6 mm.

- Para desmontar o cambiar
la cuchilla, proceda como
se describe en el capitulo
"Limpieza".
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Puede adquirir cuchillas de repuesto en la siguiente direccion de correo
electronico: service@ade-germany.de

Mantenimiento y cuidado

ADVERTENCIA por riesgo de heridas
A - Antes del mantenimiento o cuidado de la maquina, apaguela y saque

el enchufe de la toma.

ADVERTENCIA de dainos materiales

- Utilice exclusivamente aceites aptos para alimentos y libres de resinas.
En ningun caso utilice aceites alimentarios o aceites vegetales.

Las piezas moviles de la maquina deben lubricarse cuando sea necesario.
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Fig. 11

Lubricar el eje de la bandeja desplazable (A)

Para hacerlo debe elevarse la maquina, lo que debe realizarse con ayuda de
otra persona.

1. Eleve la maquina.

2. Eche unas gotas de aceite directamente desde arriba en el eje del carro desplazable.
3. Vuelva a colocar la maquina.

4. Mueva varias veces adelante y atras la bandeja para el producto a cortar.

Lubricar el eje del empujador (B)
1. Eche unas gotas de aceite en el gje.
2. Limpie (si es necesario) el aceite que se haya salido con un pafio limpio y suave.
3. Mueva varias veces el empujador hacia la izquierda y la derecha.
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Afilar la cuchilla

PELIGRO de lesiones
- Antes de afilar la cuchilla, apague la maquina y saque el enchufe de la

toma.

ADVERTENCIA por riesgo de heridas
- La cuchilla estd muy afilada. Actue con prudencia. Recomendamos el

uso de guantes de proteccion adecuados.

- Tenga cuidado al manejar el empujador. Los pinchos colocados en él
para una mejor fijacion del producto son afilados.
ADVERTENCIA de danos materiales

- La cuchilla a afilar debe estar limpia. Si se afila con restos de producto
adheridos a la cuchilla, pueden danarse los disco de afilado.

|oueds3

Tenga en cuenta que:

La cuchilla no puede ni debe sequir afilandose si la distancia entre el arco
protector y la cuchilla es mayor de 6 mm, vea la Fig. 10.

Es mejor un afilado breve regular que un proceso completo de afilado.
= La cuchillas solo debe afilarse si se ha limpiado previamente o si esta limpia.

= Tras el afilado, retire de la cuchilla y de la maquina los posibles restos del afilado
gue se hayan quedado adheridos, con ayuda de un pano empapado en alcohol.

Tras el afilado, deben limpiarse los posibles depdsitos de suciedad sobre los discos
de afilado.

Cortafiambres eléctrico KA 1806 69



Preparar la maquina
1. Apague la maquina y saque el enchufe de la toma.

Fig. 12

2. Eche totalmente hacia atras el empujador hasta que se quede fijado en esta
posicidn (para hacerlo consulte también la descripcion de la Fig. 2).

Para afilar la cuchillas, el afilador debe recolocarse.

-

S
—

S

Fig. 13

3. Suelte el tornillo moleteado de la parte posterior, con el que esta sujeto el afilador
(indicacién: la figura 13 muestra el aparato desde la parte posterior).
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4. Tire hacia afuera del afilador y vuelva a colocarlo girado 180°, vea la Fig. 14.

5. Vuelva a apretar el tornillo moleteado de la parte trasera. En esta posicion puede
afilarse.

Afilar la cuchilla

1. Conecte el enchufe a la corriente.
2. Encienda la maquina.

Fig. 14

3. Pulse unos segundos el botdn posterior (1), para afilar la cuchilla.

4. Desbarbe la cuchilla pulsando brevemente en el botéon delantero (2) del afilador.
5. Apague la maquina y saque el enchufe de la toma.

6. Vuelva a colocar el afilador.

7. Limpie la cuchillay la maquina con un producto adecuado.

Almacenamiento y transporte

Cuando vaya a almacenar o transportar la maquina, tenga en cuenta los puntos
siguientes:

Lleve la maquina entre dos personas. Para hacerlo, sujétela por las cuatro patas.
= Limpie la maquinay los accesorios antes de guardarla.

Guarde el aparato en un lugar seco y sin hielo, fuera del alcance de los nifos.
Puede utilizar el embalaje original para embalarla.

Cortafiambres eléctrico KA 1806
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Declaracion de conformidad

Por la presente, ADE Germany GmbH & Co. KG declara que el cortafiambres KA 1806
cumple las directivas 2014/30/UE, 2014/35/UEy 2011/65/UE.

La declaraciéon perdera su validez en caso de se haya realizado una modificacion en el
aparato sin haber sido previamente aprobada por nuestra parte.

Hamburgo, febrero 2019
ADE Germany GmbH & Co. KG C €

Eliminacion

Eliminacion del embalaje

Q% Elimine el embalaje separando los materiales. Lleve el papel y cartén al
’.: contenedor de cartén y las laminas al de plasticos.

Eliminacion del articulo
Elimine el articulo conforme a la normativa correspondiente aplicable en su pais.

Los aparatos no deben eliminarse con la basura doméstica normal

El articulo debe ser eliminado de forma adecuada al final de su vida util.

Para ello, se deben reciclar las piezas del aparato y asi evitar un dano al

medio ambiente. Deposite el aparato antiguo en un punto de recogida
B de restos electronicos o desechos reciclables.

Para mas informacion, dirijase a su empresa de recogida de residuos o
administracion local.
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Chere cliente, cher client !

Nous sommes ravis que vous ayez choisi un appareil de haute
qualité de la marque ADE, qui allie des fonctions intelligentes a un
design exceptionnel. Les années d'expérience de la marque ADE
garantissent une haute technicité et une qualité éprouvée, pour
des préparations culinaires fraiches et appétissantes.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir a I'élaboration de vos
recettes préférées !

L'équipe ADE

Généralités

A propos de ce mode d'emploi

Le présent mode d’emploi décrit les manipulations indiquées pour une

bonne utilisation et un entretien de l'appareil
en toute sécurité. Conservez ce manuel pour toute référence ultérieure. Si

vous cédez |'article a une tierce personne, transmettez-lui également ce
mode d’emploi.

Le non-respect de ce mode d'emploi peut entrainer des blessures ou
endommager l'article.

Légende

Ce symbole, associé au mot DANGER, prévient de blessures graves.

Ce symbole, associé au mot ATTENTION, prévient de blessures
moyennes et [égéres.

~ Cesymbole, associé au mot AVERTISSEMENT, prévient de dommages
\ matériels.

Ce symbole désigne des informations supplémentaires ainsi que des
indications d'ordre général.

74 Trancheuse électrique KA 1806



Table des matieres

GENEBIAIITES ...ttt s s s b s et 74
Utilisation CONTOIME ...ttt sesens 76
SECUNEE ettt ss st st s st st st st s snanses 76
Contenu de I'emballage ...t 78
Caractéristiques tEChNIQUES .......cceueveveeeeeeereenee s sssssesesaesesaenns 79
GATANTIC. ..ttt sessssssesssssssseasssssssessssssssssssssssssssssssssssnes 79
VUE d'ENSEMDBIE..... st snes 80
Avant la premiere UtiliSatioN.........ccnenncnensenssse e sssssssens 82

Conseils d'installation de 'appareil ... 82

Déballage et installation..........eereeceeeeeeceeeeeeeee e 82
Mise en marche et arrét de la machine....... e, 82
Trancher des ProdUILS ...ttt sesssesassesanes 83
NETEOYAGE ettt ss s s asessssasssensssassasnes 87
ChaNGEr [@ 1amM@ ettt senassessens 91
Entretien et MaintenanCe ... sssssesens 91
AFFOLEI 1@ [AMIE e assassansans 93

Préparer [a Maching ...t snens 94

AFFOLEN 1@ JaMEeeeeeeeeeeeteec st s s assanees 95
Rangement et tranSPOIT ...t sssssssssssssssssens 95
Déclaration de CoNfOrMIte ... ssessasens 96
MiISE QU FEDUL ...ttt seses s ses s ss s s sesasnes 96

Trancheuse électrique KA 1806

75

siedue.



Utilisation conforme

Cette trancheuse est concue pour trancher les produits suivants :
= charcuterie cuite et crue,

= viande chaude ou froide,

= pain et fromage a pate dure,

= fruits sans noyau et légumes.

La trancheuse ne doit jamais étre utilisée pour trancher des
produits congelés, de la viande ou de la charcuterie contenant
des os, ou des fruits contenant un noyau.

Cette machine est exclusivement concue pour un usage dans

le cadre privé, en intérieur, et n'est pas destinée a un usage

professionnel.

= Aprés 25 minutes d’utilisation d'affilée, I'appareil doit
refroidir proportionnellement a la durée pendant laquelle il a
fonctionné.

= L'épaisseur de coupe est réglable sur toute valeur comprise
entre0 et 15 mm.

N'utilisez I'appareil que de la facon décrite dans le présent mode
d’emploi. Toute autre utilisation serait jugée non conforme et
pourrait conduire a des dommages matériels ou physiques.

Le fabricant ou détaillant n'acceptera aucune responsabilité en cas
de dommages survenus en cas d’utilisation non conforme ou de
mauvaise utilisation de l'appareil.

Sécurité
= Cette machine ne doit pas étre utilisée par les enfants.

= Cette machine peut étre utilisée par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles ou mentales limitées ou de
peu d'expérience et/ou de connaissances si celles-ci sont sous
surveillance ou ont été instruites de |'utilisation conforme de
I'appareil et comprennent les risques qui en découlent.
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= Les enfants doivent étre surveillés afin de les empécher de
jouer avec l'appareil.

= Tenir les matériaux d'emballage a I'écart des enfants. Risque
d’asphyxie. Veillez également a ce que le sac d'emballage ne
soit pas glissé sur la téte.

= Sile cable électrique de I'appareil est abimé, le faire remplacer
par le fabricant ou son service client afin d‘éviter tout risque.

Risque d’électrocution

= Ne plongez pas I'appareil, son cable ou sa fiche électrique dans I'eau ou tout autre
liquide.
Placez I'appareil de maniere a protéger son branchement de toute éclaboussure.
Consultez la section « Conseils d'installation de I'appareil ».

N’utilisez pas la machine les mains mouillées.
= N'utilisez pas la machine a l'extérieur.

= Branchez |'appareil sur une prise électrique installée de maniére conforme et dont
la tension correspond aux « Caractéristiques techniques ».

Veillez a ce que la prise demeure facilement accessible pour pouvoir rapidement
débrancher I'appareil en cas de besoin.

siedue.

Ne pas utiliser la machine lorsque:

- la machine ou certains de ses composants sont endommagés,
- le cable d’alimentation ou sa prise sont endommagés,

- la machine a subi une chute.

= Déroulez totalement le cable d'alimentation avant chaque utilisation. Faites
attention a ce que des rebords tranchants ou des objets chauds n'endommagent
pas le cable.

= Débrancher I'appareil dans les cas suivants :
- lorsque vous n'envisagez pas d'utiliser la machine,
- dés que vous avez fini de I'utiliser,
- avant toute opération de nettoyage ou de rangement,
- siun dysfonctionnent évident survient a l'utilisation,
- encas d'orage.
Pour débrancher I'appareil, tirez sur la prise et non pas sur le cable.

Ne procédez a aucune modification sur I'appareil et son cable. Faites réaliser toute
réparation par un atelier spécialisé ; un appareil mal réparé est source de dangers
pour l'utilisateur.

Ne pas utiliser de rallonge électrique.
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ATTENTION Risque de blessure

La lame est trés coupante. Il est souvent difficile de voir si la lame tourne ou est
arrétée. Pour cette raison, n‘essayez jamais de saisir la lame directement (avec les
doigts, etc.).

Maniez le pousse-talon avec prudence. Il est doté de picots trés pointus pour
retenir le produit a couper.

Pour les opérations de nettoyage et d’entretien, veuillez toujours porter des gants
de protection contre les coupures.

Si vous avez les cheveux longs, tenez-les a I'écart de la machine, attachez-les sur
I'arriere ou couvrez-les. Evitez de porter des vétements amples ou pendants tels
gu'écharpes, cravates, etc.

Disposez le cable de maniére a ne pas créer de risque de trébuchage.

ATTENTION Risque de dommages matériels

Ne placez jamais la machine sur ou a proximité de surfaces chaudes (par exemple
plaques chauffantes, etc.).

Ne mettez pas le cable d'alimentation en contact avec des éléments chauds.

= N'exposez jamais la machine a une température élevée (radiateur, etc.) ou a des
conditions extérieures néfastes (pluie, etc.).

= Placez la machine sur un plan de travail lisse et robuste, facile a nettoyer.
La transformation des aliments entraine inévitablement des éclaboussures
occasionnelles. Consultez la section « Conseils d’installation de I'appareil ».

= Utilisez uniquement des accessoires et pieces de rechange d'origine.
La machine et ses accessoires ne sont pas concus pour passer au lave-vaisselle.

Contenu de I'emballage

Trancheuse a aff(tage intégré

= Clé 6 pans
Mode d’emploi

@ A l'achat, la clé 6 pans est fixée sur le dessous de la machine.
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Caractéristiques techniques

Modele:
Alimentation :
Puissance (nominale) :
Classe de protection:

Cycles d'utilisation :

Poids :
Dimensions hors tout :

Dimensions nécessaires pour le
socle:

Diameétre de la lame:

Réglage de I'épaisseur de coupe :

Surface de coupe rectangulaire :

Distributeur (n'effectuant pas les
réparations) :

Trancheuse électrique KA 1806
230V~, 50 Hz

140 W

I

max. 25 minutes d’affilée, puis période de
refroidissement

env. 11 kg
env.34,5x48x33,5cm
env. 26,5 x40,5 cm

@22cm
0-15mm
17 x14 cm

ADE Germany GmbH & Co. KG
Hammer Steindamm 27-29
22089 Hambourg - Allemagne

siedue.

Nos produits font 'objet de développements et d'améliorations continuels.
Pour cette raison, des modifications de design et des modifications techniques peuvent

survenir a tout moment.

Garantie

ADE Germany GmbH & Co. KG garantit la prise en charge gratuite, par des réparations
ou par un échange, de tout dysfonctionnement résultant d'un défaut matériel ou de
fabrication pendant 2 ans a compter de la date d'achat.

Dans le cas ou vous souhaitez faire usage de cette garantie, veuillez remettre I'article
ainsi que la preuve d’'achat (en indiquant les raisons de votre réclamation) a votre

revendeur.

Trancheuse électrique KA 1806
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Nomenclature

Cache-lame

Plaque pare-lame
Poignée du pousse-talon
Pousse-talon

Chariot

Socle

Bras de chariot

Pied de support

O 00 N OO U A W N =

Cache de protection pour les mains

o

Reposoir a produit

—
—

Plaque de protection

—_
N

Dispositif d'affitage

—_—
w

Bouton rotatif de réglage de I'épaisseur de coupe

N

Bouton vert de mise en marche | a voyant intégré

—_
(V)]

Bouton rouge d’arrét STOP

(o)}

Vis moletée du dispositif d'affGtage

Trancheuse électrique KA 1806
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Avant la premiére utilisation

Conseils d’installation de I'appareil
Soyez attentif aux points suivants pour choisir I'emplacement de l'appareil :

= L'appareil fonctionne de maniéere optimale sous une humidité relative ne
dépassant pas 80 % ainsi qu’a proximité directe de sources de chaleur d'une
température inférieure a 40 °C.

= Le plan de travail doit étre lisse, facile a nettoyer et ne pas favoriser les vibrations.
Hauteur recommandée au-dessus du sol : max. 80-90 cm.

= Laisser un espace libre de 30 cm autour de la trancheuse afin de permettre une
manipulation, un nettoyage et un entretien appropriés de la machine.

= L'emplacement doit disposer d’'un bon éclairage. De plus, 'appareil doit étre situé
a proximité d’une prise électrique appropriée et facilement accessible.

Déballage et installation

- Faites-vous aider d’'une autre personne pour le déballage de la
machine. En effet, celle-ci est lourde et difficile a manier seul.

- Veuillez conserver le matériau d'emballage au moins jusqu’a la date
d’expiration de la garantie.

1. Vérifiez que I'emballage ne soit pas endommagé.

2. Sortez soigneusement la machine de son emballage.

3. Placez la trancheuse sur une surface plane, lisse et ne favorisant pas les vibrations.
4. Retirez 'emballage plastique transparent de la machine.

5. Nettoyez la machine avant le premier usage, voir la section « Nettoyage ».

Mise en marche et arrét de la machine

AVERTISSEMENT Risque de dommages matériels

- Ne faites pas fonctionner I'appareil plus de 25 minutes d’affilée.
Laissez-la refroidir aprés cette période d'utilisation.

Mise en marche

- Appuyez sur le bouton vert | pour mettre la machine en marche. Il s'allume pour
indiquer la mise en marche.

Mise a l'arrét

- Appuyez sur le bouton d’arrét rouge STOP pour arréter la machine. Attention, la
lame continuera de tourner un court instant. Danger de blessures !
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Trancher des produits

RISQUE de blessure
- Ne mettez la machine en marche que lorsque vous étes prét a

procéder au tranchage, pas avant.

- Veuillez consulter les conseils de sécurité de la section « Sécurité ».

Fig. 1

1. Mettez le bouton rotatif de réglage de I'épaisseur de coupe sur « 0 » ou faites-le
venir en butée au-dela de cette valeur.

2. Tirez le chariot vers vous en I'éloignant autant que possible de la lame.

Trancheuse électrique KA 1806
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Fig. 2

3.

Relevez le pousse-talon et posez le produit a trancher sur le chariot.

4. Si vous devez vous servir des deux mains pour déposer le produit a trancher, il est

84

possible de fixer le pousse-talon en position ouverte :

- tirez le pousse-talon totalement vers vous,

- rabattez-le complétement vers la droite,

- repoussez-le ensuite jusqu’a ce qu'il vienne en butée.

Dans cette configuration, le pousse-talon reste ouvert et vous permet d’avoir les
mains libres.
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Fig.3

5. Rabattez le pousse-talon sur ou derriére le produit a trancher, en fonction du type
de produit.

6. Réglez I'épaisseur des tranches grace au bouton rotatif de réglage de I'épaisseur.

7. Allumez la machine. La lame commence a tourner.

Trancheuse électrique KA 1806
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Fig. 4

8. Faites passer le chariot doucement et régulierement devant la lame pour trancher le
produit. Guidez le chariot a I'aide de la poignée du pousse-talon.

Si, en raison de I'épaisseur du produit a couper (pousse-talon placé sur le
produit), la coupe n'est pas satisfaisante :

- Tenez le chariot par son c6té, en tenant également éventuellement
le produit a trancher. Ne tenez pas le chariot par le cache de
protection pour les mains!

- Il est également possible de faire avancer le chariot en le tenant par le
bras de chariot.
9. Eteignez la machine suite a la coupe.
10. Remettez le bouton rotatif de réglage de I'épaisseur de coupe sur 0.
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Nettoyage rapide

Lorsque la lame, le cache-lame et/ou la plaque pare-lame ne sont que peu sales apres
I'utilisation, un simple nettoyage rapide peut étre suffisant avant de trancher une autre
sorte de produit.

Quelques points a considérer pour un nettoyage rapide :

* Lereposoir a produit doit impérativement étre et demeurer en position
fermée lors du nettoyage (bouton rotatif de réglage de I'épaisseur de coupe
remis sur 0 ou en butée au-dela de cette valeur).

Nous recommandons le port de gants anti-coupures appropriés. Danger de
blessures!

—

. Eteignez la machine.
2. Portez un gant anti-coupure (fortement recommandé).

. Passez un chiffon humide sur la surface de la lame en le déplacant lentement du
centre vers le bord de la lame (de part et d’autre).

w

N

. Nettoyez la plaque pare-lame avec le chiffon.
. Séchez les surfaces a I'aide d’un chiffon doux sec.

(9

Nettoyage

RISQUE de blessure
- La lame circulaire est trés coupante. Procédez avec prudence. Nous

recommandons le port de gants anti-coupures appropriés.

RISQUE de blessure

- Nettoyez la machine exclusivement a 'aide de détergents
spécialement adaptés. Ces produits spécialisés sont disponibles dans
le commerce.

AVERTISSEMENT Risque de dommages matériels

- La machine et ses accessoires ne sont pas concus pour passer au lave-
vaisselle.

>

Pour des raisons d’hygiene, la machine doit étre tenue constamment propre. Elle

doit faire I'objet d’'un nettoyage au terme de chaque jour pendant lequel elle a été
employée ainsi qu’avant la coupe de tout nouveau type de produit a trancher (par ex.
au passage d’'une viande fraiche a une viande cuite).

Pour un nettoyage minutieux, la machine doit étre désassemblée puis réassemblée.
1. Eteignez et débranchez la machine.
2. Retirez tout produit a trancher éventuellement présent sur le chariot.
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Fig. 5

3. Mettez le bouton rotatif de réglage de I'épaisseur de coupe sur « 0 ». Le reposoir
a produit doit impérativement étre et demeurer en position fermée lors du
nettoyage.

Fig. 6

4. Tirez le chariot complétement vers vous (en exercant une certaine force pour
surmonter la force de ressort du systeme) et rabattez le chariot.
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de réglage de |I'épaisseur de coupe n'est pas sur le bon réglage. Le

@ Si le chariot ne peut étre rabattu, cela est d au fait que le bouton rotatif
marquage de butée sur le socle doit se situer dans la plage I .

Fig.7

5. Dévissez la vis de fixation a I'aide de la clé 6 pans fournie.
6. Enlevez la plaque pare-lame.

/‘e/

A

Le reposoir a
produit doit
impérativement
étre en position
fermée!

Fig. 8

7. Essuyez la surface de la lame et le reposoir a produit avec un chiffon humide de la
maniere illustrée. Séchez-les ensuite de la méme maniére avec un chiffon sec. Ne
pas laisser d’humidité dans le moyeu de la lame.
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Fig. 9

8. Nettoyez le socle a I'aide d’un chiffon humide ou d'une éponge, avec de l'eau
additionnée d’'un détergent approprié. Séchez ensuite parfaitement la machine
a I'aide d’un chiffon doux. Aucune humidité ne doit pénétrer a l'intérieur de la
machine.

9. Remontez ensuite les composants de la machine dans l'ordre inverse.

Si la lame est tres sale :

Il est nécessaire de démonter la lame si celle-ci est trés sale. Il est recommandé
d’utiliser des gants anti-coupures. Danger de blessures !

1. Procédez de la maniére décrite dans la section précédente et retirez la plaque pare-
lame (voir Fig. 7).

2. A l'aide d’un tournevis cruciforme, dévisses la vis retenant la lame et retirez la lame.

3. Nettoyez la lame avec un détergent liquide et rincez-la a I'eau chaude.

N’utilisez jamais un détergent abrasif. Ne nettoyez pas la lame au
lave-vaisselle.

4, Séchez ensuite la lame minutieusement.
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Changer la lame

RISQUE de blessure
- Lalame circulaire est trés coupante. Procédez avec prudence. Nous

recommandons le port de gants anti-coupures appropriés.

é RISQUE de blessure
- Avant de changer la lame, éteignez et débranchez la machine.

La lame circulaire doit étre
changée lorsque I'écart entre le
cache-lame et la lame dépasse
6 mm.

- Pour démonter et changer
la lame, procédez de la
maniére décrite dans la
section « Nettoyage ».

siedue.

Les commandes de lames de rechange peuvent s'effectuer a I'adresse
électronique suivante : service@ade-germany.de

=)

Entretien et maintenance

RISQUE de blessure
- Eteignez et débranchez la machine avant toute opération d’entretien

ou de maintenance.

AVERTISSEMENT Risque de dommages matériels

- Pour la lubrification, n'employez que de I'huile compatible avec les
produits alimentaires et non résineuse. N'utilisez jamais de I'huile
alimentaire ou végétale.

Les pieces mobiles de la machine doivent étre lubrifiées en tant que de besoin.
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Fig. 11

Lubrifier le rail du chariot (A)

Pour ce faire, la machine doit étre soulevée. Demandez de 'aide pour
réaliser cette étape.

1. Soulevez la machine.

2. Appliquez quelques gouttes d’huile directement par le haut sur le rail du chariot.
3. Reposez la machine.

4. Déplacez le chariot plusieurs fois sur son rail.

Lubrifier I'arbre du pousse-talon (B)
1. Appliquez quelques gouttes d’huile sur I'arbre.
2. Au besoin, essuyez toute huile superflue a I'aide d’un chiffon doux et propre.
3. Faites pivoter plusieurs fois le pousse-talon sur son arbre.
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Affater la lame

A RISQUE de blessure
- Avant toute opération d’affitage, éteignez et débranchez la machine.

RISQUE de blessure
A - Lalame circulaire est trés coupante. Procédez avec prudence. Nous

recommandons le port de gants anti-coupures appropriés.

- Maniez le pousse-talon avec prudence. Il est doté de picots trés
pointus pour retenir le produit a couper.

AVERTISSEMENT Risque de dommages matériels

- Lalame a afflter doit étre propre. L'afftage d’'une lame encrassée
peut endommager les meules d'aff(itage.

Nota :

La lame ne pourra et de devra pas étre affltée si I'écart entre le cache-lame et la
lame dépasse 6 mm, voir Fig. 10.

Une breve session d'affltage effectuée régulierement est plus bénéfique qu’une
opération d’affltage sévere.

La lame ne doit étre affitée que si elle est propre ou qu'elle vient d’étre nettoyée.

= Apreés |'affitage, éliminez les éventuels restes de meulage de la lame ou de la
machine a l'aide d’un chiffon trempé d’alcool.

= Les salissures éventuellement déposées sur les meules d’affitage doivent
également étre éliminées.

Trancheuse électrique KA 1806
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Préparer la machine
1. Eteignez et débranchez la machine.

Fig. 12

2. Rabattez totalement le pousse-talon vers 'arriére afin de le fixer dans cette position
(voir également la description de la Fig. 2).

Pour aff(iter la lame, le montage du dispositif d'affitage doit étre modifié.

-

S
—

S

Fig. 13

3. Dévissez la vis moletée qui retient le dispositif d’affitage, située sur l'arriere de
I'appareil (La Figure 13 montre I'appareil vu de derriére).
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4. Faites sortir le dispositif d'affitage et donnez-lui un tour de 180° puis reposez-le,
voir Fig. 14.

5. Revissez la vis moletée sur l'arriere. Il est alors possible de procéder a I'aff(itage.

Affater la lame
1. Rebranchez la machine.
2. Mettez la machine en marche.

Fig. 14

3. Appuyez quelques secondes sur le bouton arriére (1) pour affater la lame.

4. Ebarbez la lame en appuyant brievement sur le bouton avant (2) du dispositif
d’aff(tage.

5. Eteignez et débranchez la machine.
6. Démontez et réinstallez le dispositif d'affiitage dans sa position initiale.
7. Nettoyez la lame et la machine avec un détergent approprié.

Rangement et transport

Respectez les points suivants lorsque la machine doit étre rangée ou transportée :
Portez la machine a deux. Saisissez la machine par ces quatre pieds de support.
= Nettoyez la machine et ses accessoires avant de les ranger.

Rangez I'appareil dans un endroit sec et a I'abri du gel, hors de portée des enfants.
Servez-vous des matériaux d'emballage d'origine de la machine pour la protéger.
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Déclaration de conformité

La société ADE Germany GmbH & Co. KG déclare par la présente que la trancheuse
électrique KA 1806 correspond aux directives 2014/30/UE, 2014/35/UE et 2011/65/UE.

La déclaration perd sa validité si I'appareil subit une modification sans notre accord.

Hambourg, février 2019
ADE Germany GmbH & Co. KG C €

Mise au rebut

Elimination de I'emballage

7 ¥ Eliminez les emballages de facon conforme. Jetez le papier et le carton
'.: avec les papiers de récupération, les plastiques dans les collecteurs de
matieres recyclables.

Mise au rebut de l'article

Veuillez éliminer l'article selon les prescriptions en vigueur dans votre pays en matiere
de traitement des déchets.

Les appareils électriques ne doivent pas étre éliminés avec les
déchets ménagers classiques

A la fin de sa durée de vie, I'article doit étre soumis a une élimination
controlée. Ainsi, les matiéres utiles contenues dans l'appareil

B pourront étre recyclées, avec un moindre impact sur I'environnement.
Déposez I'appareil usagé dans un point de collecte pour les déchets
électroniques ou dans un centre de recyclage.

Pour plus d'informations, adressez-vous a votre service de collecte local
ou a votre municipalité.
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[oporaa KnueHTKa, 4OpOoron KimeHT!

Bbl pelunnuncb Ha NprobpeTeHne BbICOKOKAUECTBEHHOIO U3AENNS
mapkun ADE, o6beguHatowero B cebe nHTenneKTyanbHble
OYHKUUM 1 HEOObIYHBIV An3aniH. MHoroneTHun onbiT Mapkn ADE
obecneymBaeT AOCTUXKEHME BbICOKOIO TEXHNUYECKOrO CTaHAApTa

N NPOBEPEHHOrO KayeCTBa, UTO MO3BOJIAET NonyyaTb 6osbLue
CBEXMX NPOOYKTOB Ha KyXHe.

*Kenaem Bam pagoctn 1 ygoBonbCTBUA Npu paboTe € 3Tum
yCTPONCTBOM!

Bawa komaHga ADE

O6wana nupopmayuns

O paHHOM pyKoBoOACTBe

B naHHOM pykoBOACTBE MO 3KCryataynn onmcaH nopAaaok 6e30mnacHoro

@%> ob6palleHns C uspennem

1 yxopa 3a HuM. CoxpaHnTe JaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTaumm
Ha cny4yai obpalleHua K Hemy B GyayLuem ana norcka Kakon-nnbo
NHpopmaLmu. B cnyyae nepefnaum gaHHOro nU3genva gpyromy nuuy
HeobXxoA4MMO NepeaaTb TakKe JaHHOe PYKOBOACTBO.
HecobntopeHune ykasaHuin, NprBeAeHHbIX B JAHHOM PYKOBOACTBE
MO 3KCMyaTaLMm, MOXET MPUBECTU K NOBPEXAEHWNIO U3AENUS NN
TPaBMMPOBAHNIO.

NMoAacHeHe CMMBONOB

J[laHHbIN cumBON B KOMOUMHaLUun co cnosomM «OMACHOCTb»
npepynpexxaaet 06 ONacHOCTY MONYyYEHUA TAXKENbIX TPABM.

JlaHHbI cuMBON B KOMOMHaLUmu co cnosom «MNPEOYMPEXOEHUE»
npegynpexaaet 06 onacHOCTM NOyYeHUA TPaBM JIErKOW 1 CpeaHen
TAXKECTW.

> B

~ [laHHbIN cumBon B KOMBGUHauum co cniosom «YKA3AHUE»
\ npepynpexpaet 06 0NacHOCTV NPUUMHEHNA MaTepuranbHoro yuiepba.

JlaHHbIM CIMBOJIOM BbIAENAOTCA AONONHUTENbHAA NHPOPMaLUS 1
obLme yKasaHus.
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Ncnonb3oBaHMe NO Ha3HAYeHUIo

[laHHOe YCTPOWCTBO AJ/1A Hape3KU IOMTUKaMN CITY>KUT 1A Hape3aHWA:
* BAPEHbIX 1 CblPbIX KONOGACHbIX U3AeNNN,

" TensIoro 1 XoNnoAHOro MAca,

= xneba n coipa,

" CEMEeYKOBbIX OBOLLEN N GPYKTOB.

YCTPOMCTBO AN HAPE3KMN IOMTUKAMU HN B KOeM cJlyyae
HeNb3A UCNOoJIb30BaTb AJ1A Hape3KN NPOAYKTOB rny6oKon
3aMOPO3KU, MACHBIX N KONIGACHbIX N34eNni ¢ KOCTAMM, a
TaKXe ceMeuYKoBbIX PPYKTOB.

YCTpOonCTBO NpegHasHauyeHO NCKITIUYNTESTbHO AJ1A YAaCcTHOro
MNCNONb30BaHMA B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX N HE NoaxoauT A
KOMMepPYeCKOro Ncnosib30BaHuA.

= Yepes 25 MMHYT 06pabOoTKM KyCKa NpoayKTa He0OOX04MMO AaTb
YCTPOWCTBY OCTbITb, MPUYEM NPOAOIIKNTENIbHOCTb OCTbIBAHUA
3aBUCUT OT MPOAOTIKNUTENbHOCTM NCMOJSIb30BAHUA.

= TONWMHY pe3Kn MOXHO MJIaBHO perynupoBaTb B Anara3oHe
0-15 mm.

Ncnonb3yunTte yCTPOUCTBO TONbKO TakK, Kak OMMcaHo B JaHHOM
PyKOBOACTBE MO 3KCnnyaTayum. Jlloboe nHoe ncnonb3oBaHme
CUMTAETCA NUCMOSIb30BaHMEM HE MO Ha3HaUYEeHUIO N MOXeT
NPUBECTN K MPUUYNHEHNIO MaTepuranbHOro ywepba nnm gaxke
TPaBMMPOBAHUIO YesIOBEKa.

N3rotoButenb n gunep He HeCyT OTBETCTBEHHOCTM 3a yLLepo,
NPUYNHEHHbIV B pe3ysnbTaTe NCNOMb30BaHMA YCTPOMNCTBA He MO
Ha3HauYeHMIO N HEMPABUSIbHOIO NCMOSIb30BaHUA.

be3onacHOCTb

= YCTpONCTBOM He AO0JT»KHbl MO/Ib30BaTbCA AETH.

= YCTPONCTBO MOXKET NCMOJS1b30BaTbCA MLAMU C
OrpaHNYEeHHbIMN GUINYECKMMU, CEHCOPHBIMK 1 YMCTBEHHbBIMU
CMOCOOHOCTAMN NN NULLAMUN, HE UMEIOLLIMMW AOCTAaTOYHOTrO
onbiTa /WA 3HAHWI, e/ OHM PabOTaKOT C HUM Mofa
MPUCMOTPOM MK ObINY NPOVHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENBHO
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6e30MacHOro NCrnosib30BaHNS yCTpOVICTBa N OCO3HAOT
OMaCHOCTN, BO3HMKaKLWwme B Xxoae ncrnojib3o0BaHUA.

= [leTn AoNXHbl HAXOAUTbCA NOA NMPNCMOTPOM, 4yTO6bI Bbl MOrNIN

OblTb YBEPEHbI, YTO OHU HE UrPatoT C YCTPONCTBOM.

XpaHuTe NNeHKY 1 YNaKOBOYHbIN MaTepunan Baann ot geTen.
CywecTtByeT onacHOCTb yayweHusa. Cnegute Takxe 3a Tem,
4yTOObLI AETK HE HaJeBasM YMAaKOBOYHbIV MaKeT Ha FOfI0BY.

[Mpy NnoBpexaeHnn ceTeBoro Kabens AaHHOro yCTpPoMCTBa
N3roTOBUTENb NN €r0 CNY»KObl 0OCTY>KNBaHNA UMW NOAAEPKKM
KNWeHTOB AOKHbI 6yAyT 3aMeHUTb ero, YTobbl N3beXkaTb
BO3HMKHOBEHWSA OMNACHOCTEN.

OnacHoOCTb noNyvyeHnA 3J1eKTPpoTpaBMm

He norpy»kanTe yCTpoOINCTBO, CETEBOW Kabenb 1 CETEBOW LUTEKEP B BOAY U Apyrue
XKUAKOCTW.

Pa3mecTunTe yCTPOMNCTBO TakM 06pa3oMm, YTOObI Ha LUTEKEPHOE COeiMHEHME He
MOIMIN NONacTb HNKaKme }ungkoctn. Cobniogarite ykazaHus, NpUBeLEHHbIE B rNaBe
«YKa3aHuA No MeCTy YCTaHOBKM».

3anpeLaeTca NoNb30BaTbCA YCTPONCTBOM MOKPbIMU PYKaMu.
3anpeLlaeTca nNob3oBaTbCA YCTPOMCTBOM Ha OTKPbITOM BO3JyXe.

MogkntounTe yCTPONCTBO K Hagnexalmm o6pa3om YCTaHOBIEHHOW PO3eTKe,
HanpsA»KeHne KOTOPOW COOTBETCTBYET TpebOBaHMAM, MPUBEAEHHBIM B rNaBe
«TexHnyeckune gaHHble».

I'Ipocne,u,vlTe, yTOODI PO3€eTKa 6bina AOCTYTIHa, yTOoObI B Cjlydae HeO6XOJJ,I/IMOCTI/I
MO>KHO Obl10 6bICTpO BbIHYTb ceTeBom LTexkep.

He nonb3ymnTtecb yCTPONCTBOM:

—  eC/IN YCTPOMCTBO UK €ro YacTu NOBPeKAEHbI,

- eCsIM NoBpeXAeHbI CETEBOW Kabenb nunu Wwrekep,
- eCc/In YCTPOWCTBO ynarno.

Mepen KaxkAablM MCMONb30BaHMEM MOMHOCTbIO Pa3MaTbiBaiTe CETEBOW Kabenb.
MNpwn 3TOM CneauTe 3a TeM, YTOObI ceTeBOM Kabesnb He Obls1 NOBPEeXAEH OCTPbIMU
KPOMKaMW UK ropAaYunMm npegmeTaMmu.

BblHMManTe WwreKkep 13 po3eTku:

- ecnn Bbl He nonb3yeTecb YCTPONCTBOM,

- NOC/e KaXKAoro Ncnosib30BaHuA,

- nepep TeMm, Kak 0uMCTUTb 1 yOpaTb yCTPOMCTBO,

- eC/1 BO BPeMA 3KCMJlyaTauum ABHO BO3HMKIA HEMCMPABHOCTb,

- BO BpemsA rposbl.

Mpw 3TOM BepuTech BCeraa 3a CETEBOW LUTEKEP, a He 3a CeTEBOW Kabenb.
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He BHOCKTE HUKAKNX M3MEHEHWI B KOHCTPYKLMIO YCTPOWCTBA U B CETEBOW
Kabenb. [1nA BbINOMIHEHMA PeMOHTa 06paLlaiTeCcb TONbKO B CNELNANIN3NPOBAHHYIO
MacCTepCKyto, MOCKOJIbKY B C/lyyae HenpodeCcCcMoHanbHOro peMoHTa YCTPOCTB
CyLLEeCTBYeT OMACHOCTb A5 NOoNb30BaTeNs.

He ncnonb3ynte yannHuTenbHoii Kabenb.

I1PE,D,VI1PE)K,U,EHI/IE 006 onacHOCTN TPaBMNPOBaHNA

Ho ycTpoincTBa 0ueHb OCTPbI. YaCcTo HEBO3MOXHO MOHATb, BPALLAETCA OH WS HET.
[Mo3TOMyY HMKOTAA He NPUKacanTech K HOXY NanbLammn UK Apyrimmn 4acTamu Tena.

Cobntogalite OCTOPOXHOCTb NPY OOpPaALLEHNM C AepPKaTeNIeM OCTaTKOB.
Nmetowwmeca Ha HeM BbICTYNbl, NpeAHa3HaYeHHble Ana nyywen pukcaymnm
Hape3aeMoro NPOAYKTa, OCTpbIe.

Mpw BbINOAHEHNM PABOT MO OUMCTKE NN TEXHNYECKOMY OOCIYKMBaHMIO BCeraa
HafeBaiTe NOAXOAALME 3aLMTHbIE MePYaTKY, 3aLLMLLAIOLLME OT BOSMOXHbIX MOPE30B.

Bo Bpems paboTbl youpariTe AnMiHHbIE BOSIOChI, 3aBSI3aB X C3aAM U CNPATaB
noA wanoukon. M36erante HoleHMA He3aGUKCUPOBAHHbIX UV CBELLIVBAIOLLNXCS
3IEMEHTOB OfEXbl, TAKNX KaK Wapdbl, rANCTYKN U T. 4.

Pacnonoxute ceTeBol Kabenb TaK, YToObl UCKNIOUNTb BO3MOXKHOCTb NMOCKAJIb3biBaHWA.

OCTOPOHO: npnunHeHne matepuanbHOro yuepba

Hukorpa He ycTaHaBnMBanTe YCTPOWCTBO Ha ropAYMe NOBEPXHOCTM U BOAN3N KX
(HanpuMep, Ha BapOYHYI0 NOBEPXHOCTb MANTLI U T. 4.).

He ponyckalite CONprMKOCHOBEHUA CETEBOIO Kabens C ropaunmm YyacTamu.

He ponyckanTe BO34eCTBMA Ha YCTPOWCTBO BbICOKUX TeMrepaTtyp
(oTonneHve N T. 4.)  HebNAaroNPUATHBIX NOrOAHbIX YCNOBUI (OXAb U T. A.).

YCTaHOBUTE YCTPOMCTBO Ha HEBOCMPUMMUMNBYIO K BO3AENCTBUIO, MAAKYHO
pabouyto NOBEPXHOCTb, KOTOPYIO NErko YncTuTb. Mpn 06paboTke NPoayKTOB
NUTAHUA HEBO3MOXKHO n3bexaTb obpasoBaHuA 6pbi3r. CobnioganTe ykasaHums,
npuBeAeHHble B pa3fene «YKa3zaHus Nno MecTy YCTaHOBKU».

MCI'IOJ'Ib3yVITe TOJIbKO OpUrnHanbHble NMPUNHaANEXHOCTUN N 3anaCHblE YaCTu.
3anpemaeTCH MbITb KaK CaMO yCTDOMCTBO, TaK 1 €ro 4act B nocygomoey HOM MaLLNHe.

O61bem NocCTaBKu
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YHUMBepCanbHbI Cnancep co BCTPOEHHbIM WM$OBaNbHbIM YCTPONCTBOM
TopuoBbIN WECTUIPaHHbIN KoY
PykoBoacCTBO No aKcnyaTaumm

TopLOBbIV WEeCTUrPaHHbIN KU NPy NOCTaBKe YyCTPONCTBA KPenuTca € ero
HUMHEN CTOPOHDI.
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TexHn4YecKkne gaHHble

Mogenb: YHuBepcanbHbin anekTpnyeckmin cnamncep KA 1806
DneKTponuTaHue: 230 B~/50 Ty
MowHocTb (HOMUHaNbHaA): 140 Bt

Knacc 3awuTbi: I

KpaTkoBpeMeHHbIn pexkum (KP):  Makc. 25 MUHYT Ha KYCOK NpoAyKTa, nocne 3Toro

— oXJlaXkaeHue
Macca: OK. 11 Kr
Pa3smepbl ycTponcTaa: OK.34,5x48x33,5cm
Pa3mepbl Heobxoanmom OK. 26,5x40,5 cm
NOBEPXHOCTU ANA YCTAHOBKM:
HnameTtp HoXa: @22 cm
PerynAatop TonwmHbl Hape3Ku: 0-15mm
O6nactb Hape3Kn nog yrnom: 17 x 14 cm
MNocTaBLWKK ADE Germany GmbH & Co. KG

(He apgpec cepBMCHOWM CNyXObl): Hammer Steindamm 27-29
22089 Hamburg, Germany (lfepmaHus)

Hawww n3penma noCToOAHHO COBEPLUEHCTBYIOTCA U YNYULIAIOTCA.
[Mo 3To NprnumnHe B N060e BpeMsa BO3MOXHO BHECEHME N3MEHEHNI B KOHCTPYKLNIO U
TEXHUYECKNX N3MEHEHUIA.

NMNIIAY

~

FapaHTNA

KomnaHua ADE Germany GmbH & Co. KG rapaHTupyeT B TeueHune 2 neT C MOMEHTA
NoKynKun 6ecnnatHoe ycTpaHeHne aedeKToB, BO3HUKLLMX BCeAcTBue aedeKTos
mMaTepwana Ui NPON3BOACTBEHHbIX AedEKTOB, MyTeEM PEMOHTA USIN 3aMEHDbI.

[pu HacTynneHnn rapaHTUNHOIO Cilyyan BEPHUTE n3genve cBoemy ausepy BmecTe C
LOKYMEHTOM, MOATBEPXKAAIOLLMM €ro NOKynKy
(C yKazaHuem NpuYmHbI 3aABIEHUA peKnamauunm).
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YacTtu n anemeHTbI ynpaB/ieHUA
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3awmTHbIN 060

3alnTHAA KpblWKa HOXa

Pyuka gep»katena octaTkoB

Hep»aTtenb oCTaTKOB

[Nopatowmn CTONNK ANna Hape3aemMoro NpPoayKTa
OcHoBHoOWM Kopnyc

KpoHLWTeNnH nogaroLlero CTonmka

OnopHasa cTorka

LLlnTOK ANA 3aWwmTbl pyK

[NnactuHa ynopa

3aWmMTHaAA NacTUHa

LLnndosBanbHOe yCTPONCTBO

Bpawatowwanaca pyyka perynatopa TONWMHbI Hape3Kn
3eneHas KHormnkKa BKoYeHuA | co BCTPOEHHbIM paboyrM MHANKATOPOM
KpacHaa KHonka octaHoBa STOP

[anKa ¢ HakaTKom AnA ocnabnexHna wWnndoBanbHOro yCTPOMNCTBa

YHuBepCanbHbIN aneKTpuyeckmin cnancep KA 1806
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MNepep nepBbiMm NCNONIb30BaHNEM

YKa3aHMA N0 MeCTy YCTaHOBKM
npl/l Bbl60pe MeCTa YCTaHOBKU y‘-II/ITbIBaIZTe alegyrowme MOMeEHTDI:

= Hapnexalan paboTta yCTPOWMCTBA rapaHTUPYeTCA NPY OTHOCUTENIbHOW BIAaXKHOCTU
He 6onee 80 % 1 B HenocpeaCcTBEHHOW 6N30CTU OT UCTOYHMKOB TeMNa C
MaKcMmanbHoum Temnepatypon 40 °C.

= [NoBepxHOCTb AONKHA ObITb POBHOW, FMAAKON, yCTOMUYNBOW K BUOpaLMAM U
XOPOLO YncTawenca. Pekomengyemas BblCOTa OT nona: makc. 80-90 cm.

= BoKpyr ycTponcTBa ona HapesKkn NOMTUKaMN He0O6X04MMO OCTaBUTb CBOBOAHOE
npocTpaHcTBO 30 cm, UTOOLI 0O6EecneunTb ee becnpobnemHoe 0b6CnyXnBaHMe,
OUNCTKY M TEXHNYECKOEe 0O6CyKBaHMe.

= MecTo yCTaHOBKM [JOMMKHO ObITb XOPOLLO OCBeLleHo. Kpome Toro, nobnmnsoctu
AOJIXKHA UMETbCA AOCTYMNHas PO3eTKa C 3aLMTHbIMY KOHTaKTaMu.

PacnakoBKa v yCTaHOBKa YCTPOICTBA

- [Mpwu pacnakoBke Bam noTpebyeTcsi MOMOLLb BTOPOTrO YesloBeKa.
YCTPONCTBO TAXKENoe U HeyfobHOoe B MaHUMYNALWN.

- CoxpaHuTe TPaHCNOPTMPOBOYHYIO YNAKOBKY Kak MUHUMYM A0
OKOHYaHMA CPOKa rapaHT1u.

1. Y6eautech, UToO yNakoBKa He NoBpeXaeHa.
2. OCTOPOXKHO BbIHbTE YCTPOWMCTBO U3 YNaKOBKM.

3. YcTaHOBUTE YCTPOWMCTBO AJ1A HAPE3KU TIOMTMKAMU Ha POBHYHO, MMAAKYHO U
YCTOMNYMBYIO K BUOPALIMAM NOBEPXHOCTb.

4. CH/AMWTE C YyCTPOWCTBA NPO3PayYHYto TPAHCMOPTUPOBOYHYIO YAKOBKY.
5. MNepen nepBbIM NCMONIb30BAHNEM OYMNCTUTE YCTPOWCTBO, CM. FnaBy «OUnCTKa.

BknioueHne 1 BbiKJIlOUEHNe YCTPONCTBA

YKA3AHUE no npepoTBpalleHnio MaTepuanbHOro yuepba

- [Monb3ynTechb yCTPOMNCTBOM MaKCMMyM 25 MUHYT nNpu 06paboTke Kycka
npopykTa. [locne 3Toro gante emy ocCTbiTb.

BkniovyeHune

- HaxkmuTe 3eneHyto KHOMKY BK/toUeHus I, UToObl BKIIOUNTb YCTPOMCTBO. Pabouni
NHAMKaTOp OyAeT CBMAETENIbCTBOBATb O Hauane pexxnma aKcrayatauumn.

BbiknwuyeHne

- Haxmute KpacHyto KHonKy octaHoBa STOP, uToObl BbIKOYNTbL YCTPOMCTBO.
YunTtbiBanTe TOT GaKT, UTO HOX ByAeT NoO MHEPLUMN BPALLATbCA O MOMEHTA
OCTaHOBKM. ONacHOCTb TpaBMMpOBaHUA!
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Hape3Ka npoAyKTOB NnUTaHUA

ONACHOCTb TpaBMmupoBaHusa
- BkntoyanTe yCTpONCTBO TONbKO TOrAa, KOrga oHo byaet
HenocpenCcTBEHHO MNOArOTOBIEHO K BbIMOSIHEHNIO HAPE3KN, HO He
paHbLUe.

- CobntopanTte yKasaHUA No TexXHUKe 6e30nacHOCTN, NPUBELEHHbIE B
rnase «be3onacHOCTby.

NNAIIAY

~

Puc. 1

1. YcTaHOBMTE BpalLaoLLyoCca PyUKY PeryiMpoBKy TONLWUHBI HApe3Kn Ha OTMETKY «0»
NN NPOBEPHUTE 3a ee npepesbl, 4O ynopa.

2. OTBeauTe AepKaTenb Hape3aeMoro NPoAyKTa MakCUMasibHO Aanblie OT HOXKa K
cebe.
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Puc. 2

3. MpunogHMmuTe fepxaTtesib OCTaTKOB Y NONOXNTE Hape3aeMblil MPOAYKT Ha
noAatoLWmin CTONUK.

4. Ecnv ana pasmMelleHns HapesaemMoro npoaykTa Bam notpebyioTca obe pyku,
Aep»aTtesib 0OCTaTKOB MOXHO 3adMKCUMPOBaATh:

= TMOJIHOCTbIO NOTAHUTE AepPKaTeJib OCTATKOB K cebe,
= 3aTeM OTKNHbTE ero Brpaso,
— nodie 3Toro cHoBa CABUHbTE €ro 40 yrnopa srepen.

B aTOM nonokeHumn gepatenb ocTaTkoB OyAeT cam yaep»kuBaTb NPOAYyKT, a Baww
pyKku 6yayT cBO6OAHDI.
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Puc.3

5. B 3aBucmmocTu ot pa3Mepa Hape3aeMoro npoayKTa yCTaHOBUTE AepKaTellb
OCTaTKOB Ha Hape3aeMb||7| NPOAYKT WA 3a H/M.

6. C NOMOLLbIO BpaLLatoLLeNcs pyyKn perynatopa TONWMHbI Hape3Kn YCTaHOBUTE
HeobXxoANMY0 TONLMNHY JIOMTUKOB.

d

7. Bkniounte ycTponcTBo. HOXK HauHeT BpaluaTbCs.

UUAMIDA

~
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Puc. 4

8. PaBHOMEpPHO 1 CNOKOMHO nepemellanTe NogatoLwmin CTOIMK C Hape3aemMbiM
NpoJyKTOM Bnepes-Ha3ag, Ytobbl Hape3aTb NPOAYKT Ha NOMTUKK. icnonb3yiTe
PYUKy AepXKaTensa oCTaTKOB A1 NepemeLleHnA NOAALWEro CToNNKa C Hape3aeMbiM
NPOAYKTOM.

Ecnv no nprunHe pasmepa Hape3aemoro NpoayKTa (aepatesb
OCTATKOB YCTAHOBJIEH Ha HAPE3aeMbI NPOAYKT) He yAaeTcsl 4OOUTbCA
YOOBNIETBOPUTESNIbHBIX PE3Y/IbTaTOB HAPE3KU:

— BO3bMWTECH 33 NOJAIOLMI CTONNK C Hape3aeMblM MPOAYKTOM A1A
nepemMeLLeHNA y ero CTeHKM, NPy STOM NPU HEOOXOAMMOCTN MOXHO
LOMNOJSIHUTENIbHO 3aXBaTUTb Y Hape3aeMbll NpoayKT. Hn B koem
cnyvae He nepemelyanTe NopaloLWMin CTONVK C Hape3aeMbiM
NPOAYKTOM 3a LYNTOK ANA 3aWnTbl pyK!

- ,D,pyr0|7| BapWnaHT: noaaroLwmm CTONUK C Hape3aeMbIM NMPOAYKTOM
MOXHO nepemellatb, B3ABLWNCDb 3a KpOHLIJTeVIH noparoLlero CtoJsinka.

9. [Nocne BbINONHEHNA Hape3KKM BbIK/IOUNTE YCTPONCTBO.

10. CHOBa ycTaHOBUTE BPaLLAIOLLYIOCA PYUKY perynatopa TOMWUHbI Hape3KKM Ha
oTMmeTKy 0.
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bbicTpana ouncTKa

Ecnu HOX, 3aWMTHbIN 0604 U/VUNK 3alMTHAs KPbILKa HOXa Nocsie NCMNofNb30BaHNS
3arpA3HeHbl NNLLb C/ierka, MOXKEeT OKa3aTbCs AOCTAaTOYHO BbIMOMHUTb ObICTPYIO OUMCTKY,
npexnae yem Bbl nprctynute K 06paboTke Apyroro Kycka NpoayKra.

I'Ip|/| BbIMOJIHEHNN 6bICTpOIZ OYUNCTKN y‘—II/ITbIBaIZTe alegyrowme MOMeEHTDI:

* Bo BpemsA ouMCTKN NNIaCTUHA ynopa AoMKHA 6bITb 06s13aTeNbHO 3aKpbiTa
M OCTaBaTbCA Ha MecTe (CHOBa YCTaHOBUTE BPalLLAoLLYyOCs PYUKY perynstopa
TOJILWMHbBI HApPe3KN Ha OTMETKY 0 UM NPoBEPHUTE 3a ee Npeaesbl, 40 yrnopa).

= PekomeHayeMm HafieTb noaxogdALlne nepyaTky, 3almiLatoLe ot nopesos.
CywecTByeT onacHOCTb TpaBMUpPOBaHUA!

1. BbikntouunTe ycTponCTBO.
2. HapeHbTe nepyaTKy, 3alUmLLaloLLyo OT NoOpe30B (pekomeHayeTca).

3. MpwKmmnTe BRaXxkHyto candpeTKy K MOBEPXHOCTI HOXa N MeANIeHHO nepemeLlanTe ee
OT cepeanHbl K Kpomke (C 06enx CTOpoH).

4. OuncTnte canPpeTKom 3aLLMUTHYIO KPbILIKY HOXa.

(92

. [poTpnTe NOBEPXHOCTM HACYXO CYXOM, MArKOM candeTKomn.

Ouncrka

ONMACHOCTb TpaBMunpoBaHuna

- Kpyrnbii HOX o4yeHb ocTpbir. ObpaLlanTeCb C HUIM OCTOPOXHO.
PekomeHayem HafeTb NOAXOAALLME NepyaTKK, 3aluLLatoLmne ot

nope3o0sB. \‘<U

N

NPEAYNPEXAEHUE o TpaBMupoBaHun ré
- [1nAa ouncTkmn ycTponcTea NCnosnb3ynte NCKIOUYUTENbHO YNCTALWME Sc

CpencTBa, NpeAHa3HauYeHHble 1 pa3pelleHHble ana 3Toro. MNpu 3Tom
MO>KHO MCNOJIb30BaTb UCKITIOUUTESNIbHO MPOAYKTbI, NPefHa3HauYeHHble
Ansi 3Toro (MOXKHO NPUOBPECTM B CNEeLMan3MPOBaHHbIX Mara3nHax).

YKA3AHUE no npegoTBpalleHno MaTepuanbHOro yuiep6a

— 3anpeLaeTca MbITb Kak CamMO YCTPOMCTBO, TaK M ero 4actu B
NOCYy4OMOEYHON MaLlVHe.

3 rurmeHnyeckrx coobpakeHunin yCTpoNCTBO JOMIXKHO ObITb BCErga YncTbim. B
KOHLIe Kak[oro [iHA, KOoraa OHa UCMO/b30Banach, a TakXKe NP KaXkol CMeHe B1Aa
Hape3aeMoro npopykKTa (Hanpumep, Npy Nepexone Co CBEXKEro MACa Ha »KapeHoe)
Heo6X0ANMO BbIMOSHATb €€ OUNCTKY.

[na TwaTenbHON OYNCTKN YacTK YCTPOMCTBA HEOOXOANMO AEMOHTUPOBATb, @ MOTOM
CHOBA YCTAHOBUTb Ha MeCTO.

1. Bbikntounte yCTpOIhCTBO 1 BbIHbTE CETEBOM LITEKEP N3 PO3ETKN.

2. MNpwr Heo6XxoAMMOCTY yaanuTe Hape3aemblii MPOAYKT, OCTABLUMIACA Ha AeprKaTese
Hape3aemMoro NpoaykKTa.
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Puc.5

3. YcTaHOBMTE BPaLLAIOLLYOCA PYYKY PErYIMPOBKN TONLLMHBI HAPe3KM Ha OTMETKY «0».
Bo BpemMs ouMCTKM NNacTHa ynopa Ao/mMKHa 6biTb 06A3aTeNbHO 3aKpbiTa 1
ocTaBaTbCA Ha MecTe.

Puc.6

4. ToNHOCTbIO NOTAHMTE NOAALWMNIA CTONVK ANA Hape3aeMoro NpoayKTa K cebe
(c HeGONbLUIMM yCUnIEM NPEeOoA0NeBas CUMY NPYKMHbI) U OTKUHBTE ero.
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3HAUUT, HEBEPHO YCTAHOB/EHA BPALLAIOLAACA pyYKa PEryMpPOBKHA
TONLWMHbBI Hape3KKn. OTMeTKa yrnopa Ha OCHOBHOM KOpryce AOJXKHa
HaxoauUTbCA B 0bnactu

@ Ecnn nogatownin CTonuK gnA Hape3aemMoro NpoAyKTa He YAAeTCA OTKMHYTb,

Puc.7

5. C nomoLLbio Npraraemoro TOpLOBOro WeCTUrPAHHOo Ktoya ocnabbre
KpeneXHyo ranky.

6. CHUMNTE 3aLUTHYIO KPbILLKY HOXa.

G./

N

A
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~
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MNnactuHa ynopa
[OMKHa 6bITb
ob6a3aTenbHO

3aKpbiTta!

Puc.8

7. BnaxxHown candeTKon HauMCTO NPOTPUTE NOBEPXHOCTb HOXA U MNACTUHY YNopa,
KaK MOKa3aHo Ha pucyHke. [locne 3Toro aHanormyHbiM 06pasom NPOTpUTE HOXK
M NIACTMHY YNOpa Hacyxo MArkom candeTkoin. Bo BTynKy HoXKa He flOMmKHa
nonapjaTb Bnara.
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Puc.9

8. OuncTrTe OCHOBHOW KOPMYC BNaXKHOW canpeTkom nunm rybkomn ¢ mMomMoLLbio
NoaxoAALero YACTALWEro cpeactsa 1 Tension Boabl. [locne sToro TwaTesbHO
NpOTPUTE YCTPOMCTBO HAaCYX0 MArkon candeTkon. BHYTpb ycTponcTBa He AOMKHA
nonagaTtb Bnara.

9. CoopKa YCTPOWCTBa NPOV3BOANTCA NOC/E 3TOro B 06paTHOM NociefoBaTeIbHOCTH.

Mpun cnbHOM 3arpsA3HEHNN HoXa:

Ecnn HOX CMNbHO 3arpsi3HEH, ero He06XoAMMO AEMOHTUPOBATb AJ1A BbINOJIHEHUS
OunCTKN. PeKOMeHAyeM ncnonb3oBaTb A4S 3TOro NepyaTky, 3alyujamoume ot
nope30B. ONacHOCTb TPaBMUpPoOBaHUA!

1. OencTBynTe, Kak ONVUCAHO B NpeablayLlem pasgene, U CHAMUTE 3aLUTHYI0 KPbILLKY
HOXa (cm. puc. 7).

2. C NOMOLLbIO KPeCTOBOW OTBEPTKM YAaNUTe BUHTbI, KpENALLME HOX, N CHUMUKTE ero.

3. CHATbIN HOX OUYMCTUTE C HEOONBbLUMM KONMUYECTBOM KUAKOIO YNCTALLEro CpeacTBa U
OMONIOCHUTE ropsaYen BOLOWN.

Hu B Koem cnyyae He ncnonb3yiiTe abpasnBHbIe YNCTALME CpeacTBa. 3anpe-
LaeTCA MbITb HOX B NOCY,OMOEYHOI MaLUHe.

4. Nocne 3TOro TwaTtenbHoO BbICYLLNTE HOXK.
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3amMmeHa HOoXa

OMNACHOCTb TpaBMunpoBaHus

= Kpyrbin HOX oueHb ocTpbIn. ObpaLLanTech C HUM OCTOPOXKHO.
PekomeHayem HafieTb nogxodsLLe nepyaTky, 3amLlatoLLe ot nopes3os.

NMPEAYNPEXAEHUE o TpaBMupoBaHun

- [lepepn 3ameHON HOXa BbIKNOUYMTE YCTPOWNCTBO U BbIHbTE CETEBOW
LUTEKEP N3 PO3ETKMN.

Kpyrnbin HOXK He06X0AUMO
OyneT 3aMeHUTb, ecnu
pPacCTosHME MeXaY 3aLUNTHbIM
006010M 1 HOXOM COCTaBNAeT
6onee 6 Mm.

- BbINONHWUTE AEMOHTaX n
3aMeHYy HOXa, Kak OnucaHo
B rnase «OuncTKa.

NNAIIAY

~

3anacHble HOXM MOXHO 3aKa3aTb 3a AOMOSHUTENbHYIO MaTy No
cnepytoLemy 3NeKTPOHHOMY agpecy: service@ade-germany.de

TexHn4yeckKkoe o6cny)|(|nBa|-||ne nyxon
f NMPEAYNPEXAEHUE o TpaBMupoBaHun

- I'Iepe,u, BbIMOJIHEHNEM TEXHNYECKOTO 06CJ'Iy>KI/IBaHI/Iﬂ M yxoaa
BbIKJTlOYUTE )/CTpOIZCTBO 1 BbIHbTE CETEBOM LUTEKEP U3 PO3ETKN.

YKA3AHUE no npegoTBpalleHnio MaTepuanbHOro yuep6ba

- [nAa cmasku macnom NCrnonb3ynTe UCKYNTENIbHO Macna,
noaxoaslne oA KOHTaKTa ¢ NpogyKTaMmmn NUTaHUA U He cogepKaline
cmoribl. He ncnonb3ynTe, Hanpumep, NMWeBble Macia 1 Macna
PaCTUTENBHOIO MPONCXOXKAEHUA.

MoaBWKHbBIE YaCTW YCTPOMCTBA NPY HEOOXOAMMOCTY CriegyeT CMa3aTb MAC/IOM.
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Puc. 11

Cmaska macnom BaJsia nogatowero cronuka (A)

lnA 3TOro ycTponcTBo He06XoaMMO NPUNOAHATL. [N BbINONHEHWA STOW
paboTbl cnegyeT NprB/ieYb BTOPOro YenoBeka.

1. NpunogHUMnTE YCTPONCTBO.
2. KanHnTe HeCKONbKO Kanenb Macsia NpAMO CBepXY Ha Ban NOAALLEro CTOMMKA.
3. CHoBa onycTunTe YCTPOUCTBO.
4. [NogsuranTe gepxaTesb Hape3aemoro NPoAayKTa HeCKOIbKO pas3 Brepea-Hasag.

Cmaska macnom Bana AepKaTtenda oCTaTKkoB (B)
1. KanHuTe HeCKoNbKO Kanenb Macsia Ha Ban.
2. Yoanute (ecnu TpebyeTca) M3NULLKM Macia MArKOW, YACTOM candeTkom.
3. HeckonbKo pa3 noasuranTe geprkatesib OCTaTKOB B1€BO-BMNpPaBo.
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3aTouKa HOXa

OMNACHOCTb TpaBMunpoBaHus

- [lepep 3aToUKOM HOKa BbIKIOUYNTE YCTPOMCTBO U BblHbTE CETEBOW
LUTEKEP N3 PO3ETKMN.

NMPEAYNPEXAEHUE o TpaBMuposaHun

- Kpyrnbii HOX o4yeHb ocTpbIr. ObpaLlaiTeCh C HAM OCTOPOXHO.
PekomeHayem HafeTb NOAXOAALLME NepyaTKK, 3aliuLLatoLmne ot
nope3os..

- CobntoaaiiTe 0CTOPOXKHOCTb NPy 06paLLEHNN C iepKaTeNeM OCTaTKOB.
Mimetowmeca Ha HeM BbICTYMbl, NPeAHa3HauYeHHble Ans nyyen
dUKcaLmm Hape3aemoro npoayKTa, ocTpbie.

YKA3AHUE no npepgoTBpalleHNio MaTepuanbHOro yuepba

- [lognexawmm 3aTouke HOXK AOST>KEH ObITb UNCTbIM. 3aTOYKA HOXa
cnpunnnnunmMmm K HEMy OCTaTKaMi Hape3aemMoro npoayKta MOXET
NPUBECTU K NOBpPEXAEHUIO IJJJ'II/I(I)OBaJ'IbeIX ONCKOB.

YunTbiBanTe cnegyiollee:

= HoX Henb3a 6yaeT 1 He cnegyeT 60sblue 3aTaunBaTb, EC/IV PACCTOAHNE MEXIY
3alWUTHbIM 06040M N HOXXOM COCTaBnseT 6bonee 6 MM, M. puc. 10.

- PerynﬂpHaﬂ KpaTKOBpPEMEHHAA 3aTO4YKa nydule, yem npoaoJ/i»KNTesibHaA.

- 3aTquy HO>a MOXXHO NMpon3BoAnTb TOJIbKO B TOM CJiy4dae, eCjih OH
npegBapuTesibHO 6bIn oyneH " YNCT.

= [ocne 3aBeplUeHnA 3aTOUKM CMOYEHHOW B HEOOSbLLIOM KOMYeCTBe CcnnpTa
candeTKom yaanuTe C HoXa 1 yCTPONCTBA OCTATKM NOCSIe 3aTOYKU, KOTOPble MO
Ha HUX OCTaTbCA.

* OTnoxeHunA rpA3n, KOTOpPble MOTJIN OCTaTbCA Ha IJJJ'II/I(I)OBafIbeIX AONCKax nocne
3aTO4YKWN, TaKKe HGO6XOJJ,I/IMO YOannTb.
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NMoaroroBKa ycTponcrea
1. BoikntounTe yCTpOIhCTBO N BbIHbTE CETEBOMN LITEKEP N3 PO3ETKN.

Puc. 12

2. [ToNHOCTbIO OTKMHbBTE AiepXKaTeNb OCTaTKOB Ha3af, YTOObl OH B 3TOM NOJIOXKEHWN
3apuKcnpoBanca (CM. TakXke onmncaHune K puc. 2).

[N BbINONMHEHWA 3aTOUKMN HOXaA WMPOBaNbHOE YCTPONCTBO HEOOXOANUMO
nepeobopynoBartb.

AN
P

Pnc. 13

3. OcnabbTe rarky ¢ HakaTKoM C 3aHel CTOPOHbI, KOTopasa puKCMpyeT WwnndosBanbHoe
YCTPOWCTBO (YKa3aHue: Ha puc. 13 yCTPOMCTBO NOKa3aHo C 3aHeN CTOPOHDI).
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4. Boitawute wnudoBanbHOe yCTPONCTBO 1, pa3BepHYB ero Ha 180°, cHoBa
YCTaHOBUTE Ha MeCTO, CM. puc. 14.

5. CHoBa 3aTaHUTe ra|7||<y C HAaKaTKOW C 3afiHen CTOPOHDbI. B 3TOM NONOKEeHNN MOXHO
BbIMOJIHATb 3aTO4KY.

3aTouyKa HOXa
1. BcTaBbTe ceTeBOWM WUTEKEP B PO3ETKY.
2. [logknounte yCTPONCTBO.

Puc. 14

3. B TeueHMe HECKONbKUX CEKYHA yAEPKUBANTE HAXATOW 3afHI00 KHOMKY (1), uToO6bI
BbIMNOJTHUTb 3aTOUKY HOa.

4. KpaTKOBpPEMEHHO HaXKMMTe Ha NepeaHIo KHOMKY (2) wnrndoBanbHOro yCTPOCTBa,
4TOObI YAANUTb C HOXa rpaT.

5. BbikntounTe YyCTPONCTBO M BbIHbTE CETEBOW LUTEKEP N3 PO3ETKN.
6. CHoBa nepeobopyaynTe WnndoBanbHOE YCTPONCTBO.
7. OunCTUTE HOX N YCTPOCTBO C MOMOLLbIO NMOAXOAALLENO YNCTALLEro CpeacTBa.

XpaHeHue N TpaHCNoOpPTUPOBKa

Mpy NomeLLeHU YCTPOCTBA Ha XPaHEHVE U TPAHCMOPTUPOBKE YUNTbIBANTE
cnepyoLme MOMEHTbI:

= YCTpOWCTBO criefyeT nepeHoCcuTb BABOEM. [1py 3TOM Npuy BbINOAHEHUM 3aXBaTa B
KayecTBe OpMeHTUpPa UCMOoMb3ynTe YeTbipe ONOPHbIe CTONKN.

- I'Iepe,u, nomeweHmnem Ha XxpaHeHne o4ncTmnTe yCTpOI‘/lICTBO N NPUHaONEXHOCTW.

= XpaHuTe yCTPOICTBO B CyXOM, He3aMep3atoLlemM MecTe, HeAoCTYNHOM AnA AeTeln.
B KauecTBe TPaHCNOPTNPOBOYHON YNAaKOBKM MOXKHO CMIOKOWNHO MCMO/b30BaTb
OPVIMHANbHYIO YNaKoBKY.
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3aaBneHve 0 COOTBeTCTBUN

Hactoawwmm komnaHua ADE Germany GmbH & Co. KG 3aaBnAeT, UTo yHMBEpPCaNbHbI
cnancep KA 1806 cootBeTcTByeT anpektruam 2014/30/EU, 2014/35/EU n 2011/65/EU.

3anABneHne TepAeT CBOIO CUY, eC/IN B YCTPOWNCTBO OyeT BHECEHO M3MEHEHME, He
COrnacoBaHHOE C HaMW.

Fambypr, ¢peBpanb 2019
ADE Germany GmbH & Co. KG C €

YTnunusayna

YTnnmnsaumsa ynakoBku

QY YTn3npyiTe ynakoBKy B COOTBETCTBUM C €e TUMOM. KapToH caaeTcs B
’.: MaKynaTypy, a nieHKa — B MYHKT MpriemMa OTXOA0B Ha YTU3aLmIo.

YTunusauna nsgenuna

YTununsnpynte nsgenne B COOTBETCTBUM C NpeanmMcaHnAMU, 0eNCTBYOWMMN B Bawwen
CTpaHe.

YcTpoicTBa HeNb3A yTUAN3NPOBaTb BMeECTe C 06bI4HbIMI
6bITOBbIMM OTXOZ4AMU

B KOHLIe CpOKa 3KCryaTauuy n3aenne Heo6XoarMo YTUIM3MPOBaTh

B YCTaHOBNIEHHOM nopsake. Mpu 3TOM cofiepKalLmecsa B yCTPONCTBE
B \vatepuanb oTNPaBRAITCA Ha BTOPUUHYIO NepepaboTKy, UTO NO3BONAET

nNpegoTBpaTUTb 3arpAa3HeHNe oKpy»KatoLen cpedbl. CaanTte ctapoe

YCTPOWCTBO B NYHKT C60Pa 3MEKTPOHHbIX OTXOA0B WJIN BTOPCIPbA.

InAa nonyyeHna gononHUTENbHOM MHGOpPMaLmm obpaTuntech Ha
MeCTHOe npeanpuATie rno yTunansaumm oTxogos 1M B KOMMyHaslbHoe
ynpasneHue.
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Szanowny Kliencie!

Zakupiony wysokiej jakosci produkt marki ADE faczy w sobie
inteligentne funkcje z wyjatkowa stylistyka. Dtugoletnie
doswiadczenie marki ADE gwarantuje wysoki techniczny standard
i sprawdzong jakos¢ - dla tatwej obrébki Swiezych produktow w
Panstwa kuchni.

Zyczymy Panstwu wiele radosci i przyjemnosci z uzytkowania!
Zespot ADE

Informacje ogodlne

O instrukgcji

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis bezpiecznej obstugi i

@% pielegnacji artykutu. Instrukcje obstugi nalezy przechowywac w celu jej
poOzniejszego wykorzystania. Jezeli produkt bedzie przekazywany innej
osobie, nalezy przekazac réwniez te instrukcje.
Nieprzestrzeganie instrukcji obstugi moze spowodowac obrazenia ciata lub
uszkodzenie produktu.

Objasnienie znakéw

Ten symbol w potaczeniu ze stowem NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega
przed powaznymi obrazeniami ciata.

Ten symbol w potaczeniu ze stowem OSTRZEZENIE ostrzega przed
obrazeniami ciata $redniego i lekkiego stopnia.

~ Ten symbol w potaczeniu ze stowem WSKAZOWKA ostrzega przed
\stratami materialnymi.

@ Ten symbol oznacza dodatkowe informacje i og6lne wskazowki.
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Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Ta krajalnica stuzy do krojenia:

= gotowanych i surowych wedlin,

= cieptego i zimnego miesa,

= chlebai sera,

= bezpestkowych owocéw i warzyw.

Krajalnicy nie wolno w zadnym razie uzywac do krojenia

gleboko mrozonych produktéw, miesa lub wedlin z ko$émi
oraz owocow pestkowych.

Maszyna jest przeznaczona wyfacznie do uzytku prywatnego
w pomieszczeniach zamknietych i nie nadaje sie do uzytku
komercyjnego.

= Po 25 minutach ciggtej pracy urzadzenie musi sie schtodzic,
przy czym czas schtadzania zalezy od czasu pracy.

= Grubosc¢ krojenia mozna ustawic ptynnie w zakresie 0-15 mm.
Maszyne nalezy uzytkowad wyfacznie w sposéb opisany w

niniejszej instrukcji obstugi. Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia
moze spowodowac szkody materialne, a nawet uszkodzenia ciata.

Producent i dystrybutor nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane niewtasciwym lub btednym uzytkowaniem.

Bezpieczenstwo

= Maszyna nie moze by¢ obstugiwana przez dzieci.

= Maszyna moze by¢ obstugiwana przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub mentalnymi badz
przez osoby, ktérym brakuje doswiadczenia i/lub wiedzy,
tylko w przypadku, gdy sg one nadzorowane lub przeszty
przeszkolenie z zakresu bezpiecznego uzytkowania urzagdzenia
i zrozumiaty wynikajgce z tego zagrozenia.

= Nalezy nadzorowac dzieci, aby upewnic sie, ze nie bawig sie
maszyna.
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= Przechowywac folie i opakowanie z daleka od dzieci.
Istnieje ryzyko uduszenia. Zwraca¢ uwage na to, aby torby
opakowaniowej nie naktadano na gtowe.

= Jezeli kabel sieciowy maszyny jest uszkodzony, nalezy go
wymienic u producenta lub w jego dziale obstugi klienta, lub w
dziale serwisowym, aby unikng¢ zagrozen.

Niebezpieczenstwo spowodowane elektrycznoscia

Nigdy nie nalezy zanurza¢ maszyny ani kabla sieciowego w wodzie lub innych
cieczach.

Maszyne nalezy ustawi¢ w taki sposéb, aby na ztgcze wtykowe urzadzenia
nie mogty rozlac sie zadne ciecze. Zwréci¢ uwage na wskazéwki w rozdziale
+~Wskazéwki dot. miejsca ustawienia”

Nie obstugiwa¢ maszyny mokrymi rekoma.
Nie uzywac maszyny na wolnym powietrzu.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do zainstalowanego zgodnie z przepisami gniazda,
ktore odpowiada napieciu podanemu w czesci,Dane techniczne”.

Zwroci¢ uwage, aby gniazdko znajdowato sie w dostepnym miejscu
umozliwiajgcym w razie potrzeby szybkie wyciggniecie wtyczki.
Nie uzywac maszyny, jezeli:

- sama maszyna lub jej czesci s uszkodzone,

- kabel zasilajacy lub gniazdko sg uszkodzone,

- maszyna spadta.

Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie odwing¢ kabel zasilacza sieciowego.
Uwaza¢, by kabel zasilajgcy nie zostat uszkodzony przez ostre kanty lub gorace
przedmioty.

Wyciggnac wtyczke z gniazdka:

jezeli maszyna nie jest uzywana,

po kazdym uzyciu,

przed czyszczeniem lub odstawieniem maszyny,

jezeli podczas eksploatacji wystapi widoczna usterka,

w razie burzy.
Nalezy zawsze ciagna¢ za wtyczke, a nie za kabel sieciowy.

Nie dokonywac zadnych przerébek maszyny lub kabla sieciowego. Naprawy
nalezy zlecac¢ wytacznie specjalistycznemu warsztatowi, poniewaz urzadzenia
naprawione w niefachowy sposob zagrazaja uzytkownikowi.

Nie uzywac przedtuzacza.
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OSTRZEZENIE przed niebezpieczeristwem obrazen ciata

NOz jest bardzo ostry. Czesto trudno jest stwierdzi¢, czy néz stoi, czy sie obraca.
Dlatego nigdy nie nalezy chwytac noza palcami lub innymi czesciami ciata.
Zachowac ostrozno$¢ podczas uzywania dociskacza. Umieszczone w nim kolce
stuzace do lepszego unieruchomienia krojonego produktu sg ostre.

Podczas czyszczenia i konserwacji uzywac zawsze odpowiednich rekawic
ochronnych chronigcych przed zranieniem wskutek przeciecia.

Na czas pracy spia¢ dtugie wilosy, zwigzac je z tytu lub zakry¢ czapka. Unikac
noszenia luznych lub zwisajgcych elementéw odziezy, np. apaszek, krawatow itp.

Kabel sieciowy utozy¢ w taki sposéb, aby unikng¢ potkniecia sie o niego.

OSTROZNIE — straty materialne

= Nigdy nie stawia¢ maszyny na lub w poblizu goracych powierzchni (np. ptyt
kuchennych itp.).

Chronic kabel zasilajacy przed zetknieciem z gorgcymi czesciami.

Nigdy nie naraza¢ maszyny na dziatanie wyzszych temperatur (ogrzewanie itp.) lub

niekorzystnych warunkéw atmosferycznych (deszcz itp.).

Maszyne nalezy ustawi¢ na odpornej, gtadkiej powierzchni roboczej, ktéra jest
tatwa do czyszczenia. Przy przetwarzaniu produktow spozywczych nie da sie
unikna¢ odpryskéw. Zwréci¢ uwage na wskazéwki w rozdziale ,Wskazowki dot.
miejsca ustawienia”.

Nalezy stosowac wytgcznie oryginalny osprzet i czesci zamienne.
Ani maszyny, ani jej czesci nie wolno my¢ w zmywarce do naczyn.

Zakres dostawy

Krajalnica uniwersalna z wbudowang ostrzarka
Klucz inbusowy
Instrukcja obstugi

@ Klucz inbusowy jest zamocowany na spodzie dostarczanej maszyny.
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Dane techniczne

Model:

Zasilanie:

Moc (znamionowa):
Klasa ochronna:

Praca krétkotrwata (KB):

Waga:
Wymiary maszyny:

Wymiary powierzchni niezbednej
do ustawienia:

Srednica noza:

Regulator grubosci krojenia:
Prostokatny zakres krojenia:
Dystrybutor (nie adres serwisu):

Elektryczna krajalnica uniwersalna KA 1806
230V~,50Hz

140 W

I

Maks. 25 minut pracy ciagtej, nastepnie faza
schtodzenia

ok. 11 kg
ok.34,5x48 x33,5cm
ok. 26,5 x40,5 cm

@22 cm
0-15mm
17 x14 cm

ADE Germany GmbH & Co. KG
Hammer Steindamm 27-29
22089 Hamburg, Niemcy

Nasze produkty sg stale rozwijane i usprawniane.
Z tego powodu zawsze mozliwe sg zmiany w wygladzie i zmiany techniczne.

Gwarancja

Firma ADE Germany GmbH & Co. KG udziela 2-letniej gwarancji od daty zakupu
na bezpfatne usuwanie usterek spowodowanych btedami materiatowymi lub
produkcyjnymi poprzez naprawe lub wymiane.

W przypadku korzystania z gwarancji prosimy o zwrocenie sprzedawcy artykutu wraz z
dowodem zakupu (podajac réwniez powdd reklamacgji).

Elektryczna krajalnica uniwersalna KA 1806
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Czesci, elementy obstugowe

Ostona ostrza noza
Pokrywa noza

Rekojesc¢ dociskacza
Dociskacz

Sanki na krojony produkt
Korpus gtéwny

Ramie sanek

Podstawka

O 00 N OO U A W N =

Ostona rak

o

Ptyta oporowa

—
—

Ptyta ostonowa

—_
N

Ostrzarka

—_—
w

Pokretto obrotowe regulacji grubosci krojenia

N

Zielony przycisk I zwbudowang lampka statusu pracy

—_
(V)]

Czerwony przycisk zatrzymania STOP

(o)}

Nakretka radetkowa do odkrecania ostrzarki

Elektryczna krajalnica uniwersalna KA 1806
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Przed pierwszym uzyciem

Wskazowki dot. miejsca ustawienia
Przy wyborze miejsca ustawienia przestrzegac¢ ponizszych punktéw:

Maszyna bedzie pracowac bez usterek, jezeli wzgledna wilgotnos¢ powietrza
bedzie wynosi¢ maks. 80%, a zrédfa ciepta znajdujace sie w bezposredniej bliskosci
maszyny beda miaty temperature maks. 40°C.

Powierzchnia musi by¢ ptaska, gtadka, niewibrujaca i fatwa do czyszczenia.
Zalecana wysokos$¢ od podtoza: maks. 80-90 cm.

Wokot maszyny nalezy pozostawi¢ 30 cm wolnej przestrzeni, aby zagwarantowac
bezproblemowa obstuge, czyszczenie i konserwacje maszyny.

Obszar roboczy powinien by¢ dobrze oswietlony. Ponadto w poblizu powinno
znajdowac sie fatwo dostepne gniazdo wtykowe z zestykami ochronnymi.

Rozpakowanie i ustawienie maszyny

— Przy rozpakowywaniu nalezy skorzysta¢ z pomocy drugiej osoby.
Maszyna jest ciezka i nieporeczna.

- Opakowanie nalezy zachowac co najmniej do uptywu okresu
gwarancyjnego.

1. Sprawdzi¢, czy opakowanie nie jest uszkodzone.

2. Wyja¢ maszyne ostroznie z opakowania.

3. Ustawi¢ krajalnice na réwnej, gtadkiej i niewibrujacej powierzchni.

4. Usunac przezroczyste opakowanie maszyny.

5. Wyczysci¢ maszyne przed pierwszym uzyciem, patrz rozdziat,Czyszczenie”

Wiaczanie i wytaczanie maszyny

WSKAZOWKA dotyczaca strat materialnych

~ — Maszyna moze pracowac¢ maksymalnie przez 25 minut w trybie pracy
T ciagtej. Nastepnie nalezy odczeka¢, az sie ochtodzi.

Wiaczanie

- Nacisnac zielony przycisk I, aby wiaczy¢ maszyne. Lampka statusu pracy
zasygnalizuje prace maszyny.

Wytaczanie
- Nacisnac czerwony przycisk STOP, aby wytgczy¢ maszyne. Uwazac na ruch
bezwtadny noza. Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen!
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Krojenie artykutéow spozywczych

NIEBEZPIECZENSTWO obrazen
A - Maszyne nalezy wtgczy¢ dopiero wtedy, kiedy jest ona gotowa do

natychmiastowego krojenia, nie wczesniej.

- Przestrzegac¢ wskazéwek dot. bezpieczenstwa w rozdziale
,Bezpieczenstwo”.

Rys. 1

1. Ustawi¢ pokretto obrotowe regulacji grubosci krojenia na, 0" lub poza ogranicznik.
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2. Odciagna¢ dociskacz od noza w kierunku do siebie na tyle, na ile to mozliwe.
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Rys. 2

3. Uniesc¢ dociskacz i utozyc¢ krojony produkt na sankach.

4. Jezeli potrzebujesz obydwu rak do natozenia krojonego produktu, dociskacz mozna
unieruchomic:

- Pociagnac¢ dociskacz catkowicie do siebie

- Otworzy¢ go catkowicie na prawa strone.

- Przesunac go nastepnie ponownie w przéd do ogranicznika.

W tej pozycji dociskacz trzyma sie sam, dzieki czemu masz obie rece wolne.
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Rys. 3

5. Zamkna¢ dociskacz, ktadac go na krojonym produkcie lub z tytu krojonego
produktu w zaleznosci od jego wielkosci.

6. Pokrettem obrotowym regulacji grubosci krojenia ustawi¢ zadang grubos¢
plasterkow.

7. Whaczy¢ maszyne. N6z zacznie sie obracac.

14s|od
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Rys. 4

8. Przesuwac sanki z krojonym produktem réwnomiernie i spokojnie w przod i w

tyt, aby pokroi¢ produkt. Do przesuwania sanek z krojonym produktem uzywac
rekojesci dociskacza.

Jezeli ze wzgledu na wielkos¢ krojonego produktu (dociskacz jest
@ umieszczony na krojonym produkcie) nie ma mozliwosci zadowalajacego
pokrojenia:

— W celu przesuniecia sanek z krojonym produktem chwycic¢ za $cianke
sanek, przy czym moze zaj$¢ ewentualnie potrzeba chwycenia takze za
krojony produkt. W zadnym razie nie przesuwac sanek z krojonym
produktem, trzymajac za ostone rak!

- Inng mozliwoscia jest przesuwanie sanek z krojonym produktem przy
uzyciu ramienia sanek.

9. Po zakonhczeniu krojenia wytaczy¢ maszyne.
10. Ustawi¢ pokretto obrotowe regulacji grubosci krojenia ponownie na 0.

134 Elektryczna krajalnica uniwersalna KA 1806



Szybkie czyszczenie

Jezeli n6z, ostona ostrza noza i/albo pokrywa noza sa lekko zabrudzone po pracy,
powinno wystarczyc¢ szybkie czyszczenie, zanim przystapimy do krojenia innego
produktu.

W przypadku szybkiego czyszczenia przestrzegac ponizszych punktow:

Plyta oporowa musi by¢ podczas catego procesu czyszczenia koniecznie
zamknieta (Pokretto obrotowe regulacji grubosci krojenia ustawi¢ ponownie na 0
lub przekreci¢ poza ogranicznik).

Zalecamy noszenie odpowiednich rekawic ochronnych chronigcych przed
przecieciem. Wystepuje niebezpieczenstwo odniesienia obrazen!

1. Wylaczy¢ maszyne.
2. Wtozy¢ rekawice ochronne chronigce przed przecieciem (zalecane).

3. Docisng¢ wilgotng $ciereczke do powierzchni noza i przesuwac jg wolno od srodka
ku krawedzi (obydwie strony).

4. Wytrze¢ pokrywe noza do czysta przy uzyciu Sciereczki.
5. Osuszy¢ powierzchnie suchg, miekka Sciereczka.

Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO obrazen
A - N6z kotowy jest bardzo ostry. Nalezy postepowac ostroznie. Zalecamy

noszenie odpowiednich rekawic ochronnych chronigcych przed
przecieciem.

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ciata
- Maszyne nalezy czysci¢ wylacznie przeznaczonymi do tego
celu srodkami czyszczagcymi. Mozna w tym celu stosowac

wyltacznie nadajace sie do tego produkty (dostepne w sklepach
specjalistycznych).

14s|od

WSKAZOWKA dotyczaca strat materialnych
- Ani maszyny, ani jej czesci nie wolno my¢ w zmywarce do naczyn.

Ze wzgledéw higienicznych maszyna musi by¢ zawsze czysta. Maszyne nalezy
wyczysci¢ pod koniec kazdego dnia uzytkowania lub po kazdej zmianie rodzaju
krojonego produktu (np. Swieze mieso na mieso pieczone).

W przypadku doktadnego czyszczenia czesci maszyny nalezy zdemontowac i
zamontowac nastepnie z powrotem.

1. Wytaczy¢ maszyne i wyjac wtyczke sieciowg z gniazdka.
2. Usung¢ ewentualnie krojony produkt znajdujacy sie jeszcze na dociskaczu.
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Rys. 5

3. Ustawic pokretto obrotowe regulacji grubosci krojenia na, 0”. Ptyta oporowa musi
by¢ podczas catego procesu czyszczenia koniecznie zamknieta.

Rys. 6

4. Pociagnac sanki na krojony produkt catkowicie do siebie (uzywajac nieco sity do
pokonania napiecia sprezyny) i roztozyc je.
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regulacji grubosci krojenia nie znajduje sie we wtasciwej pozycji.
Oznaczenie ogranicznika na korpusie gtbwnym musi znajdowac sie w
obszarze I .

@ Jezeli sanki na krojony produkt nie dajg sie roztozy¢, pokretto obrotowe

Rys. 7

5. Odkrecic srube mocujacg znajdujacym sie w zestawie kluczem inbusowym.
6. Zdjg¢ pokrywe noza.

-

Plyta oporowa ;—_

musi by¢ =
koniecznie

zamknieta!

Rys. 8
7. Wytrzec wilgotnga sciereczkg powierzchnie noza oraz ptyte oporowa do czysta

w taki sposdb, jak pokazano na rysunku. Nastepnie w ten sam sposéb osuszy¢ néz i
ptyte oporowa. Do piasty noza nie moze dostac sie zadna wilgo¢.
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Rys. 9

8. Oczyscic¢ korpus gtowny przy uzyciu mokrej Sciereczki lub gabki z odpowiednim
srodkiem czyszczacym lub ciepta woda. Nastepnie wytrze¢ maszyne do sucha przy
uzyciu suchej $ciereczki. Do wnetrza maszyny nie moze dostac sie zadna wilgoc¢.

9. Montaz maszyny odbywa sie w odwrotnej kolejnosci.

W przypadku silnego zabrudzenia noza:

Jezeli n6z jest mocno zabrudzony, nalezy go zdemontowac w celu jego wyczyszczenia.
W tym celu zalecamy stosowanie rekawic ochronnych chroniacych przed
przecieciem. Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen!

1. Postepowac tak, jak opisano w poprzednim rozdziale, i zdemontowa¢ pokrywe
noza (patrz rys. 7).

2. Przy uzyciu Srubokreta z tbem z rowkiem krzyzowym odkrecic sruby, ktérymi
zamocowany jest néz, i zdjac go.

3. Oczysci¢ wyjety ndz maftq iloscig ptynnego srodka czyszczacego i sptukac go pod
goracg woda.

W zadnym razie nie stosowac sciernych srodkow czyszczacych. Noza nie wolno
my¢ w zmywarce do naczyn.

4. Nastepnie n6z nalezy doktadnie osuszy¢.
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Wymiana noza kotowego

NIEBEZPIECZENSTWO obrazen
A - NOz kotowy jest bardzo ostry. Nalezy postepowac ostroznie. Zalecamy

noszenie odpowiednich rekawic ochronnych chronigcych przed

przecieciem.
OSTRZEZENIE przed obrazeniami ciata
A - Przed wymiang noza wylgczy¢ maszyne i wyjaé¢ wtyczke sieciowg z
gniazdka.

N6z kotowy nalezy wymienic,
jezeli rozstaw pomiedzy ostong
ostrza noza a nozem wynosi
powyzej 6 mm.

- Przy demontazu lub
wymianie noza nalezy
postepowac tak, jak opisano
w rozdziale,,Czyszczenie”.

N6z zamienny mozna zaméwic odptatnie pod ponizszym adresem
e-mailowym: service@ade-germany.de

=)
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Konserwacja i pielegnacja

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ciata
A - Przed konserwacjq i pielegnacjg maszyny nalezy jg wytaczyc i wyjac

wtyczke sieciowg z gniazdka.

WSKAZOWKA dotyczaca strat materialnych

- Do oliwienia stosowac wytgcznie oleje bez zawartosci zywicy,
nadajace sie do kontaktu z zywnoscig. W zadnym razie nie stosowac
olejow jadalnych lub roslinnych.
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Ruchome czesci maszyny nalezy w razie potrzeby naoliwic.

Rys. 11

Oliwienie watu sanek (A)

W tym celu nalezy podnie$¢ maszyne. Dlatego przy tej czynnosci nalezy
skorzysta¢ z pomocy drugiej osoby.

1. Podnies¢ maszyne.

2. Nanies$¢ kilka kropel oleju bezposrednio od gory na wat.
3. Odstawi¢ maszyne ponownie.

4. Przesunac dociskacz kilka razy w tg i z powrotem.

Oliwienie watu dociskacza (B)
1. Nanies$¢ kilka kropel oleju na wat.
2. Usunac (w razie potrzeby) nadmiar oleju miekka i czysta $ciereczka.
3. Przesuna¢ dociskacz kilka razy w lewo i w prawo.
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Ostrzenie noza

NIEBEZPIECZENSTWO obrazen

- Przed ostrzeniem noza wytgczy¢ maszyne i wyja¢ wtyczke sieciowg
z gniazdka.

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ciata
- N6z kotowy jest bardzo ostry. Nalezy postepowac ostroznie. Zalecamy
noszenie odpowiednich rekawic ochronnych chronigcych przed
przecieciem.

- Zachowac ostroznos¢ podczas uzywania dociskacza. Umieszczone w
nim kolce stuzace do lepszego unieruchomienia krojonego produktu
s ostre.

WSKAZOWKA dotyczaca strat materialnych

— Ostrzony n6z musi by¢ czysty. Ostrzenie noza z przyczepionymi do
niego resztkami krojonego produktu moze spowodowac uszkodzenie
tarcz ostrzarki.

Nalezy pamietac:

Noza nie mozna ostrzy¢ juz dtuzej, jezeli rozstaw pomiedzy ostong ostrza noza a
nozem wynosi powyzej 6 mm, patrz rys. 10.
Regularne, krotkie ostrzenie jest lepsze niz dtugotrwaty proces ostrzenia.

= N6z mozna ostrzy¢ tylko po jego uprzednim wyczyszczeniu lub wtedy, kiedy jest
czysty.

= Po ostrzeniu nalezy usung¢ ewentualnie z noza i maszyny resztki pozostate po
ostrzeniu, do tego celu uzy¢ sciereczki nasgczonej mata iloscig alkoholu.

Po ostrzeniu nalezy réwniez usung¢ ewentualne osady brudu na tarczach ostrzarki.
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Przygotowanie maszyny
1. Wylaczy¢ maszyne i wyjac wtyczke sieciowq z gniazdka.

Rys. 12

2. Otworzy¢ dociskacz catkowicie do tytu, tak aby zostat unieruchomiony w tej pozycji
(patrz takze opis narys. 2).

Aby naostrzy¢ néz, nalezy przemontowac ostrzarke.

-

S
—

S

Rys. 13

3. Odkrecic nakretke radetkowa na tylnej stronie, ktérg zamocowana jest ostrzarka
(wskazowka: rysunek 13 pokazuje urzadzenie od tylnej strony).
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4. Wyciagnac ostrzarke i wtozy¢ jg ponownie obrocong o 180°, patrz rys. 14.
5. Dociggna¢ ponownie nakretke radetkowg na tylnej stronie. W tej pozycji mozna

ostrzyé noz.
Ostrzenie noza

1. Wiozy¢ wtyczke sieciowa do gniazdka.
2. Whaczy¢ maszyne.

Rys. 14

3. Nacisna¢ przez kilka sekund tylny przycisk (1), aby naostrzy¢ néz.

4. Usung¢ zadziory noza, naciskajac krotko przedni przycisk (2) ostrzarki.
5. Wytaczy¢ maszyne i wyjac wtyczke sieciowg z gniazdka.

6. Przemontowac ostrzarke z powrotem.

7. Oczysci¢ n6z i maszyne odpowiednim srodkiem czyszczacym.

Przechowywanie i transport

Podczas przechowywania i przenoszenia maszyny przestrzegac ponizszych punktéw:

Maszyne przenosi¢ w dwie osoby. Maszyne nalezy chwycic¢ za cztery ndzki jako
punt oparcia.

Oczysci¢ maszyne i osprzet przed sktadowaniem.

Przechowywac urzadzenie w suchym, cieptym miejscu niedostepnym dla dzieci.
Jako opakowania mozna bez problemu uzy¢ opakowania oryginalnego.
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Deklaracja zgodnosci

ADE Germany GmbH & Co. KG o$wiadcza niniejszym, ze krajalnica uniwersalna KA 1806
jest zgodna z dyrektywami 2014/30/UE, 2014/35/UE i 2011/65/UE.

Niniejsza deklaracja traci swojg waznos¢ przy samowolnej zmianie wprowadzonej
w urzgdzeniu bez uzgodnienia z producentem.

Hamburg, luty 2019
ADE Germany GmbH & Co. KG C €

Utylizacja

Utylizacja opakowania

Q% Opakowanie nalezy utylizowac zgodnie z jego rodzajem. Tektura i karton

’.: powinny trafi¢ do pojemnika na papier, folia do pojemnika na surowce
wtoérne.
Utylizacja produktu

Produkt nalezy utylizowac zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w danym kraju.

Urzadzen nie wolno wyrzucac razem ze zwyklymi odpadami
domowymi

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produkt nalezy przekaza¢ do
odpowiedniej utylizacji. Surowce wtérne znajdujace sie w urzadzeniu
B ostang przekazane do recyklingu, co zmniejszy zanieczyszczenie
srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy oddac do punktu zbidrki
odpaddéw elektrycznych lub do punktu zbiérki surowcéw wtdrnych.

Wiecej informacji mozna uzyska¢ od lokalnego zaktadu utylizacji lub
administracji gminy.
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