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Sicherheitshinweise

Dieses Symbol bedeutet: ,Gebrauchsanweisung beachten“. Lesen Sie die
Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch und folgen Sie den darin enthaltenen
Instruktionen. Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung fir spateres Nachschlagen
auf.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Vor Inbetriebnahme des Fleischwolfes die vorliegende Bedienungs- und Wartungsanleitung
sorgfaltig durchlesen.

Aufmerksam die am Gerat angebrachten Schilder mit den Sicherheitsangaben durchlesen
und die Hinweise befolgen.

Nur sachgemal geschulte Personen dirfen den Fleischwolf benutzen.

Die Schulung der Benutzer muss alle Informationen beztglich der mit dem Gebrauch des
Gerats zusammenhangenden Gefahren und die zu beachtenden VorsichtsmaRnahmen
enthalten.

Der Benutzer muss sachgemal uber die Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen unterrichtet
sein. Weiterhin muss er darin geschult sein, regelmafige Kontrollen dieser Schutz- und
Sicherheitsvorrichtungen durchzufiihren.

Der Benutzer darf den Fleischwolf NIE wahrend des Betriebs unbeaufsichtigt lassen.
Dieser Fleischwolf ist nur von einem Benutzer zu bedienen.
Das Gerat bietet sowohl optimale Sicherheit als auch groRtmdgliche Leistung.

Der Hersteller tibernimmt KEINERLEI Haftung fir durch nicht befugte Anderungen am Gerét
verursachte Schaden.

Es ist verboten, den Fleischwolf nach Alkoholkonsum, Drogen- oder Arzneimitteleinnahme
zu benutzen.

von elektrischen Geréten birgt Gefahren!

2 Die optimale Sicherheit liegt in ihren Handen, denn der Gebrauch jeglicher Art

Eine Demontage der Schutzeinrichtungen ist nicht zulassig!

Im Falle einer Beschadigung von Schutzeinrichtungen ist die Maschine
unverziiglich auBer Betrieb zu setzen und muss lhr Kundendienst zum Zweck
der Erneuerung bzw. Ersatzlieferung Gibergeben werden.

Sicherheit Ihrer Person

Vor Inbetriebnahme des Fleischwolfs muss der Benutzer die vorliegende Anleitung gelesen
und verstanden haben. lhre Augen sind die beste Sicherheitsvorrichtung: Erst schauen und
sich dann bewegen und handeln!

Die Erfahrung hat gezeigt, dass einige vom Benutzer getragene Gegenstande Unfalle
verursachen kénnen: Ringe, Uhren, Armbander und -reifen vor Gebrauch des Gerats
ablegen; Armel sicher um das Handgelenk zukndpfen oder festbinden; die Krawatte, die
herunterhangen und sich im Gerat verfangen kann, ablegen; Haare mit Haube,
Gummibandern, Haarnadeln, usw. hochstecken und zusammenhalten.

und UnfallverhitungsmafRnahmen!

f Befolgen Sie alle weltweit vorgeschriebenen und empfohlenen Sicherheits-
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Sicherheit des Gerates

Das Gerat vor Inbetriebnahme aufmerksam Uberprifen und regelmaRige Kontrollen der Schutz-
und Sicherheitsvorrichtungen durchfiihren. Im Falle einer Beschadigung von Schutzeinrichtungen
ist die Maschine unverzuglich aulRer Betrieb zu setzen und muss lhr Kundendienst zum Zweck der
Erneuerung bzw. Ersatzlieferung libergeben werden.

- Vor Anschalten des Gerats IMMER die Schutzabdeckungen fachgerecht schlief3en.

- NIE zu groRRe Fleischstlicke verarbeiten, d.h. solche, welche die Leistung des Gerats
Ubersteigen.

- KEINE Fleischstliicke mit Knochen verarbeiten.
- Es st verboten, das Fleisch wahrend der Verarbeitung mit den Handen nachzupressen.
- Die Schutzabdeckungen sind bei ausgeschaltetem Fleischwolf anzubringen.

- Vor jedem Ein- oder Ausbau von Gerateteilen IMMER den Stecker aus der Steckdose
ziehen.

- Vor Wartungsarbeiten am Gerat IMMER das Gerat von der Stromversorgung abtrennen.

- Den Fleischwolf NUR mit sachgemaf angebrachten und vollstandig funktionstlichtigen
Schutzabdeckungen verwenden. Es ist verboten, das Gerat zu benutzen, falls diese
Bedingungen nicht erfullt sind.

- Versuchen Sie NIE, Fleischstiicke aus dem laufenden Fleischwolf herauszuholen.

- Das Stromkabel ist sofort zu ersetzen, sobald es auch nur leicht beschadigt ist. Es dirfen
keinerlei Risse, Beschadigungen, Ausbuchtungen u. a. festzustellen sein.

- Um den Stecker aus der Steckdose zu ziehen, darf NIE am Stromkabel gezogen werden.

- Sobald nicht fir normal empfundene Gerausche wahrgenommen werden, sofort den
Fleischwolf ausschalten.

- Eine Demontage der Schutzeinrichtungen ist nicht zulassig!
Ein gefahrloser Betrieb ist nicht mehr gewahrleistet:
- Wenn der Netzstecker oder das Stromkabel sichtbare Beschadigungen aufweist.
- Wenn der Netzstecker nicht mehr arbeitet.
- Nach langerer Lagerung in feuchten Rdumen.

- Wenn das Gewinde des Schneckengehauses und/oder der Mitnehmerzapfen der Schnecke
Beschadigungen aufweisen.

- Wenn die Tastatur/Ein-Ausschalter Beschadigungen aufweist.

- Wenn Lochscheiben dunner als 5 mm zum Einsatz kommen.
Benachrichtigen Sie in diesen Fallen zu lhrer eigene Sicherheit Ihren Handler oder lhren
Servicepartner.

Sicherheit im Arbeitsbereich

- Der Arbeitsbereich, in dem der Fleischwolf eingesetzt wird, muss ausreichend beleuchtet
und grof genug sein, damit alle Arbeitsablaufe reibungslos und ohne Risiken fir den
Benutzer durchgefiihrt werden kénnen.

- Die Stellflache darf KEINERLEI Wasser, Verarbeitungsriickstande oder andere
Restprodukte aufweisen. Die Arbeitsflache ist in tadellosem Zustand zu halten, wobei
etwaige Gefahren, was Abrutschen, Verhaken oder Verfangen betrifft, absolut zu beseitigen
sind. Die Stellflache ist frei von sonstigen frei herumliegenden Materialien zu halten.

- Im Arbeitsbereich des Fleischwolfs hat sich NUR der fiir die Fleischverarbeitung zustandige
Bediener aufzuhalten.
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Sicherheit bei der Wartung

- Vor Sauberungen, Wartungsarbeiten, Ein- oder Ausbauen von Geréateteilen ist der
Fleischwolf auszuschalten: Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose!

- Die allgemeine Sauberung des Fleischwolfs stellt einen wichtigen Sicherheitsfaktor dar.

- Alle Fehler oder Schaden am Gerat oder auch an den Schutzabdeckungen mussen, sobald
sie entdeckt werden, dem flir den Fleischwolf Verantwortlichen gemeldet werden und das
Gerat muss ausgeschaltet werden.
Rest-Risiken

Ein Fleischwolf stellt trotz sinnreicher Unfallschutzvorrichtungen ein Rest-
A Risiko an Verletzungsgefahren dar. Daher ist bei diesen Arbeiten besondere
Vorsicht geboten!

- Niemals mit offener Kleidung (z. B. Krawatte) oder offenen langeren Haaren Uber die
Maschine beugen.

- Niemals mit den Fingern oder irgendwelchen ungeeigneten Gegenstanden (z. B. Gabel,
Messer usw.) in die Einfllléffnung greifen!

- Keine Manipulationen an der Elektro-Installation oder den Sicherheitseinrichtungen! Elektro-
Defekte stets von einem Fachmann beheben lassen.

- Vor einem Eingriff unbedingt Netzstecker ziehen!
- Bei Wartungsarbeiten méglichst Sicherheitshandschuhe tragen!

- Es dirfen nur codierte Schneidsatze verwendet werden!

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Ihr ADE - Fleischwolf ist ein Qualitatsprodukt und fiir den Einsatz in gewerblichen Kiichen und
Vorbereitungen wie Kantinen und Grof3kiichen hergestellt.

Es handelt sich um einen Fleischwolf zum Verarbeiten von Fleischwaren, die aber nicht gefroren
sein dirfen und ohne Knochen sein missen. Andere Lebensmittel wie Friichte, Gemuse, Brot,
NUsse etc. dirfen nicht verarbeitet werden.

Die Maschine darf nur im Originalzustand und mit Originalteilen verwendet werden.

Verwendungsausschluss:

- Die Maschine darf keinesfalls zum Verarbeiten von tiefgefrorenen oder knochenhaltigen
Fleischwaren verwendet werden.

- Mit der Maschine dirfen keine anderen Lebensmittel als Fleischwaren und auch keine anderen
Waren und Stoffe, die nicht zu den Lebensmitteln gehdren, verarbeitet werden.

- Die Umgebungstemperatur darf nicht unter +5°C liegen.

Das Gerat darf nur nach seiner Bestimmung verwendet werden. Alle Anwendungen mit dem Gerat,
die nicht im Kapitel ,Bestimmungsgemale Verwendung® genannt sind, gelten genauso wie die
Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise als nicht bestimmungsgemafie Verwendung. Fir alle
daraus entstandenen Sachschaden sowie Personenschaden, die auf Grund einer Fehlanwendung
entstanden sind, haftet der Benutzer des Gerates und nicht der Hersteller.

Bei Verwendung anderer bzw. nicht durch den Hersteller gelieferter Original-Bauteile erlischt
herstellerseitig die Garantieleistung.

FL-210504-Rev008-UM-de 4




Aufstellen und Inbetriebnahme des Fleischwolfes

Prifen Sie umgehend nach Erhalt der Maschine den Lieferumfang auf seine Vollstandigkeit.
Nehmen Sie das Gerat und das Zubehdr vorsichtig aus der Verpackung und entfernen Sie
samtliche Verpackungsmaterialien.

Im Lieferumfang sind enthalten:

Uberpriifen des Kartoninhaltes

» 1 Fleischwolf der Serie FL: incl. 1 Schneckengehduse
incl. 1 Schnecke
» b5 teiliger codierter UNGER-Schneidsatz: 1 Vorschneider
2 Kreuzmesser
1 Lochscheiben, Lochdurchmesser 3 mm
1 Lochscheiben, Lochdurchmesser 8 mm
2 (FL82) bzw. 1 (FL98) Distanzring(e)
1 Handrad

1 Einflllschale

1 Nachstopfer

>

>

>

» 1 Auffangschale
>

» 1 Ausziehklaue
>

1 Bedienungsanleitung

Aufstellen des Fleischwolfes

Der Fleischwolf wird in einem stabilen und flir den Transport ausreichend starken
Verpackungskarton geliefert.

Nehmen Sie den Fleischwolf aus der Verpackung heraus. Aufgrund des Eigengewichts sollte dies
von zwei erwachsenen Personen durchgefiuhrt werden.

Die Maschine ist auf einen Arbeitsplatz zu stellen, der eine genligende Standfestigkeit und Stabilitat
bietet, um unter Beriicksichtigung des Eigengewichtes der Maschine eine ausreichende Sicherheit
zu gewabhrleisten.

Je nach GroRRe des Bedienungspersonals sollte die Maschine nicht zu hoch stehen, um ein
bequemes und muheloses Arbeiten zu ermoglichen!

Die Positionierung der Maschine erfolgt am zweckmaRigsten so, dass der Schalter in Richtung
Bedienungsperson und die Auslauféffnung nach links zeigt.

Inbetriebnahme

Zuerst ist unbedingt die Einflllschale (38) auf das Gehause aufzusetzen,
da sich der Fleischwolf ohne nicht in Betrieb nehmen lasst.

Dann ist der Sitz des Handrades (33) zu prifen. Fir die sichere Funktion
des Schneidsatzes wird zunachst das Handrad leicht festgezogen und
dann um ca. 5° geldst.

Den Stecker in eine passende Drehstrom-Steckdose stecken. Die
Maschine ist damit betriebsbereit.
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Betreiben des Fleischwolfes

Ein- und Ausschalten

Symbol

Bezeichnung

Funktion

Zum Einschalten der Maschine bzw. des Vorlaufs der

Pfeil-Oben- Schnecke diese Taste driicken.

Taste

» Die Schnecke dreht sich entgegen dem
LVorlauf ; ;
Uhrzeigersinn.

AUS-Taste Zum Ausschalten der Maschine diese Taste driicken.
Pfeil-Unten- Far den Racklauf der Schnecke (z.B. bei Stau im

Taste Schneckenbereich) diese Taste driicken und
_Riicklauf gedrlckt halten.

Beim Einschalten (Pfeil-Oben-Taste) muss sich die Schnecke gegen den
Uhrzeigersinn drehen!

Sollte sich die Schnecke (wegen unterschiedlicher Auslegung der 6rtlichen
Stromnetze) im Uhrzeigersinn drehen, miissen im Stecker 2 der 3
Stromphasen gegeneinander ausgetauscht werden. Diese Arbeit ist jedoch
unbedingt von einem Fachmann vornehmen zu lassen!

Bedienung des Fleischwolfes

Die Beschickung muss stets bei aufgesetzter Einflllwanne erfolgen. Zum Nachdrucken ist der
mitgelieferte Stopfer zu verwenden. Bei einem Stau im Schneckenbereich oder dem Eindringen
eines Fremdkorpers in den Einflllschacht kann diese Situation durch Driicken der Pfeil-Unten-
Taste (Ruckwartslauf) behoben werden.

Gegenstinde, wie Stiele, Kochgeschirr u. a. in den Einfiillschacht stecken! Es

f Niemals mit den Handen in den Einfiillschacht greifen oder andere

besteht Verletzungsgefahr!

Den Fleischwolf nie ohne Schneidgut laufen lassen!
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Ein- und Ausbau des Schneidsatzes

Ausbau des Schneidsatzes

herausgezogen werden.

werden.

Die Einfiillwanne ist ohne Werkzeug nach oben abziehbar.

Das Handrad ist durch Linksdrehung abschraubbar.

Zur leichteren Entnahme von Schneidsatz und Schnecke
wird eine Ausziehklaue mitgeliefert.

Diese kann nach Entfernung des Handrades lber den
Schneckenzapfen gezogen und durch eine Drehung um
90° arretiert werden. Dann kann die Schnecke und der
Schneidsatz langsam aus dem Schneckenzylinder

Danach kénnen der Distanzring, die Lochscheibe, das
kreuzférmigen Messer und der Vorschneider abgezogen

FL-210504-Rev008-UM-de




Jetzt erfolgt die Entnahme des Schneckengehauses (28)
durch einfaches Herausziehen. Nach dem Umlegen des
Arretierungshebels (7) oberhalb des Schalters von unten
nach oben (im Uhrzeigersinn) kann dieses nach vorn (ohne
seitliches Verkanten) abgezogen werden.

Einbau des Schneidsatzes

Der Einbau des Schneidsatzes erfolgt in
umgekehrter Reihenfolge

Zuerst wird das Schneckengehause (28)
eingesetzt. Durch Umlegen des
Arretierungshebels (7) von oben nach unten
wird das Schneckengehause festgesetzt.

Die Einflihrung der Schnecke (34) erfolgt in
der Form, dass der Wellenstumpf zur
Aufnahme von Messer und Lochscheibe
aus der Maschine herausragt. Ganz nach
hinten durchgeschoben, wird die
Schneckenwelle so lange gedreht, bis sie
mit ihrem ovalen Zapfen am hinteren Ende
in das gleichférmige Langloch des
Antriebes einrastet.

Nunmehr wird die Lochscheibe (39) mit den 3 gro3en ovalen Durchbriichen (Vorschneider) auf den
Wellenstumpf geschoben und so gedreht, dass die rechteckige Aussparung am Scheibenrand tber
die gleich geformte Erhéhung des Schneckengehauses gleitet (dies gilt auch fur die nachfolgenden
Scheiben).

Es folgt das Kreuzmesser (40). Dabei ist darauf zu achten, dass die Schneidkanten in die Richtung
zeigen, die im Vorwartsgang die Drehrichtung darstellt.

Hierauf legt man die Lochscheibe (41) auf den Wellenstumpf.

Nun folgt das zweite Kreuzmesser (40). Dabei ist wieder auf die richtige Lage zu achten
(Schneidkanten zeigen in Drehrichtung).

Es folgt die zweite Lochscheibe (42).

Dann wird der Distanzring (6) so in das Schneckengehause eingesetzt, dass die Nase des
Distanzringes in die dafir vorgesehene Aussparung der Lochscheibe (42) greift.

Den Abschluss bildet das Handrad (33), welches zunachst leicht festgezogen und dann um
ca. 5° gelost wird. (Letzteres ist besonders wichtig, weil die Schneckenwelle im Interesse der
einwandfreien Funktion des Wolfes in Langsrichtung etwas Spiel haben muss.)

HINWEIS zur Verwendung der Distanzringe:

Beim FL82 kommt immer ein Distanzring zum Einsatz. Der schmale wird beim Betrieb mit 5-teiligem
Schneidsatz verwendet, der breitere beim Betrieb mit 3-teiligem Schneidsatz.
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Beim FL98 erfolgt der Betrieb mit 5-teiligem Schneidsatz OHNE Distanzring und der Betrieb mit 3-
teiligem Schneidsatz mit dem Distanzring.

Verdanderung des Schneidsatzes

Eine vielseitige Verwendungsmaoglichkeit ist dadurch gegeben, dass man — je nach gewiinschtem
Schneideffekt — einzelne Lochscheiben austauschen kann. In jedem Fall ist der beigegebene
codierte Distanzring (6) zu verwenden und als letztes Teil vor dem Handrad (33) aufzusetzen.

Es ist darauf zu achten, dass die Reihenfolge der Montage des Schneidsatzes entsprechend der
Explosionszeichnung stattfindet.

Es diirfen nur codierte Lochscheiben verwendet werden, wobei der
A Lochdurchmesser nicht groer als 8 mm sein darf!

Die Lochscheiben diirfen nicht diinner als 5 mm geschliffen werden!

Reinigung, Instandhaltung und Wartung

Grundsatzlich ist die Maschine vor der Reinigung, Instandhaltung und
Wartung auszuschalten und der Netzstecker vom Netz abzuziehen.

Demontage des Fleischwolfs zur Reiniqung

Das Handrad ist durch Linksdrehung abschraubbar. Danach ist der Distanzring und die die erste
Lochscheibe zu entnehmen. Durch Ziehen an der Schneckenwelle kann nun die Schnecke komplett
mit dem Schneidsatz enthommen werden.

Wird das Kreuzmesser einzeln enthommen, ist besondere Vorsicht geboten.
Es besteht Verletzungsgefahr (Schnittverletzung).

Jetzt erfolgt die Entnahme des Schneckengehauses. Nach dem Lésen der Verriegelung fir das
Schneckengehduse kann dieses aus dem Gehause gezogen werden.

Reinigung

Vor dem ersten Gebrauch reinigen Sie die Maschine griindlich mit einem feuchten Tuch und
lauwarmen Wasser.

Je nach Beanspruchung bzw. Haufigkeit des Gebrauchs ist die Maschine regelmalig zu reinigen -
spatestens jeweils nach Beendigung der taglichen Arbeitsablaufe.

Samtliche mit der Ware in Berlihrung kommenden Teile und Hohlrdume, in denen sich Ablagerungen
bilden kénnen, sind zu reinigen.

Die Reinigung erfolgt mit einem feuchten Tuch (zum Teil zweckmaRigerweise mit einer Birste) und
ca. 60 ° warmem Wasser. Zur Reinigung und Desinfizierung nur Produkte bzw. Zusatze auswahlen,
die nahrungsmittelvertraglich und hierflir zugelassen sind. Gebrauchsanweisung dieser Mittel
beachten.

Es ist strengstens verboten, die Maschine mit Produkten zu reinigen, welche die Gesundheit des
Bedieners bzw. der Kunden schadigen konnen.

Nach Entfernen der Fleischriickstinde missen alle Komponenten mit Wasser und
Desinfektionsmitteln gereinigt werden. Spulen Sie mit warmen Wasser nach und reiben Sie die
Komponenten trocken.

Achten Sie darauf, dass die Teile nicht aneinanderschlagen, um Schaden zu vermeiden.

Zur besseren und effektiven Desinfektion wird empfohlen, die Teile fur etwa 30 Minuten in ein Bad
mit 3% NaCl hypotonischer Lésung zu legen und sie danach mit warmem Wasser zu spulen und
anschlieRend trocken zu reiben.
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Nach einer derartigen Behandlung mit klarem Trinkwasser nachspulen. Vor einem Zusammenbau ist
darauf zu achten, dass samtliche RUlckstdnde aus der Antriebsoffnung einschlieBlich der

Gehausewand herausgewischt sind und alle Teile vollstandig trockengerieben sind.

A

Keineswegs darf die Maschine mit einem Wasserstrahl oder einem
Dampfdruckreiniger bearbeitet werden!

Niemals darf Wasser direkt in den Antrieb gespritzt werden!

Abnehmbare Teile diirfen nicht im Geschirrspiiler gereinigt werden, da die
Oberflachenbehandlung zerstort werden kann.

Fehlersuche

Die nachstehende Tabelle zeigt die wichtigsten Probleme, die wahrend es Betriebs auftreten

konnen.

STORUNG

URSACHEN

BEHEBUNG

Der Motor dreht nicht und die
Schneckenwelle steht still

Uberpriifen, ob die Maschine
am Netz angeschlossen ist

Uberprifen, ob der Anschluss
des Drehstromsteckers +

Erdung + Mittelleiter richtig ist.

Ans Netz anschlief3en

Fir richtigen Anschluss sorgen

Die Schneckenwelle dreht
nicht

Fremdkorper im
Haschierbereich

Fremdkorper entfernen

Die laufende Schneckenwelle
macht Larm

Das Handrad ist zu stark
angezogen

Schneckenwelle nicht in
Aufnahme eingerastet

Scheibe und Messer
verschlissen

Handrad etwas l6sen
Schneckenwelle richtig
einsetzen

Scheibe und Messer
nachschleifen oder ersetzen

Ol unter dem Fleischwolf

Leck in der Oldichtung des
Motors mdglich

Oldichtung des Motors
ersetzen

Lager- und Transportbedingungen

Bewahren Sie alle Teile der Verpackung fir einen eventuell notwendigen Rickversand auf, um eine

mdgliche Transportbeschadigung zu vermeiden.

Garantie

ADE wird dieses Produkt reparieren oder ersetzen, wenn es innerhalb von 1 Jahr, vom
Verkaufsdatum, (Kaufbeleg ist erforderlich) durch mangelnde Arbeitsqualitat oder defektes Material

versagt hat.

Alle beweglichen Teile, wie z.B. Kabel, Kreuzmesser, Lochscheiben etc., sind hiervon
ausgenommen. Die Garantie umfasst keine duferen normalen Abnutzungs- und
VerschleilRerscheinungen oder durch Unfall oder Missbrauch verursachte Beschadigungen.

Fir Gerate, die durch Unbefugte gedffnet wurden, greift die Garantie nicht.

Die gesetzlich geregelten Rechte des Kunden werden durch diese Garantievereinbarung in keiner

Hinsicht angegriffen.

Fir Reklamationen ist der Handler, bei dem Sie die Maschine gekauft haben, zustandig.

FL-210504-Rev008-UM-de
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Entsorgen

Elektroaltgerate gehoren nicht in den Hausmiill. Entsorgen Sie bitte defekte-
bzw. Altgerate den gesetzlichen und landesspezifischen Vorschriften
— entsprechend!

CE- Kennzeichnung und Konformitatserklarung

e

Konformitatserklarung des Herstellers

Dieses Produkt wurde gemaf den harmonisierten europaischen Normen hergestellt. Es

entspricht den Bestimmungen der unten aufgefihrten EG -
Richtlinien:

—Maschinen-Richtlinie 2006/42/EG
—EMV-Richtlinie 2014/30/EU
—Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU
—RoHS-Richtlinie 2011/65/EG

—1935/2004/EG und 10/2011/EU Uber
Lebensmittelkontaktmaterialien

in den jeweils geltenden Fassungen.

Die Erklarung verliert ihre Gultigkeit, falls an der Maschine eine nicht mit uns abgestimmte
Anderung vorgenommen wurde.

Hamburg, Mai 2021

ADE Germany GmbH
Neuer Holtigbaum 15
22143 Hamburg

Hersteller: ADE Germany GmbH
Neuer Hdoltigbaum 15
22143 Hamburg

+49 40432776 -0
+49 40432776 - 10
info@ade-germany.de
www.ade-germany.de
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Technische Daten

Modell

Lochscheiben @:

Kapazitit:
Abmessung:
Leistung:
Eigengewicht:
Stromart:
IP-Schutz:

Umgebungs-
bedingungen
bei Betrieb:

FL 82N

82 mm

300 Kg

340 x 220 x 495 mm
1,2 kW

ca. 40 kg

400 V

FL 98N

98 mm

500 Kg

380 x 220 x 495 mm
1,85 kW

ca. 53 kg

400 V

IP45: Geschitzt gegen feste Fremdkdrper mit Durchmesser =2 1,0 mm

Schutz gegen Strahlwasser (Dise) (nicht von der Unterseite!)

Temperatur:
Luftfeuchtigkeit:

+5°C bis +40°C
10 — 95% (nicht-kondensierend)

- Gehause, Einfill- und Auffangschale, Schnecke und Schneckengehduse aus Edelstahl

- Leistungsstarker Motor mit Vor- und Rucklauf
- Leichter Ausbau von Schneckengehause, Schnecke und Schneidsatz flir einfache Reinigung

- Inklusive Nachstopfer, Distanzring und Auffangschale

- Codierter 3 teiliger Ungerschneidsatz mit Lochscheibe, Lochdurchmesser 7,8 mm
optional mit Lochscheibe, Lochdurchmesser 3 mm

- Schalldruck-Pegel nach VDI-Richtlinie 2058: 64/67 db (A)
gemessen in 1 m Abstand und 1,70 m Héhe

FL-210504-Rev008-UM-de
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Explosionszeichnung
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Nummer Bezeichnung

1 Kugellager 600527

2 Becken

3 Schneckenschraube Abzieher
4 Getriebe

5 Stift Schneckenghausebefestigung
6 Distanzring Unger codiert
7 Feststellhebel

8 Luftungsdeckel

9 O-Ring 117

10 Stopfer

11 Distanzscheibe

12 Gummifufd

13 Sensor

14 Magnet

15 Distanzstuck

16 Antriebswelle

17 Unterlegscheibe Plastik

18 Simmerring

19 Kugellager 51206

20 Verschlussring 30 x 47 x 7
21 Stecker 4 x 35

22 Bodenplatte

23 Getriebegehause

24 Mitnehmerwelle

25 Motor

26 Platine

27 Schalter

28 Schneckengehause Unger
29 Abdeckplatte-Gehause

30 Gehause

31 Halterungsstifte

32 Kabel mit Stecker

33 Handrad

34 Schneckenwelle mit Zapfen Unger
35 Arretierwelle

36 Ruckwand

FL-210504-Rev008-UM-de
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37 Fahrungsrohr fur Einfillschale

38 Einfallschale

39 Vorschneider

40 Kreuzmesser

41 Lochscheibe, Lochdurchmesser 8 mm, codiert
42 Lochscheibe, Lochdurchmesser 3 mm, codiert

Ersatzteile

Nr: | Bezeichnung Artikelnummer des Ersatzteils
FL98 N FL82N

33 | Handrad H4306-0081 H4305-0241
7 Feststellhebel, inkl.: H4300-0041 H4300-0041
11 > Distanzscheibe
35 > Arretierwelle
34 Schneckenwelle mit Zapfen H4306-0191 H4305-0151
39 | Vorschneider H4306-0162 H4305-0091
40 Kreuzmesser H4306-0152 H4305-008
41 Lochscheibe 8 mm H4306-0132 H4305-028
42 | Lochscheibe 3 mm H4306-0102 H4305-027
6 Distanzring H4306-0052 H4305-026
27 | Schalter fir FL-82 /98 H4300-038 H4300-038
26 | Platine H4300-036 H4300-036
10 | Stopfer H4306-020 H4306-020
38 | Einfullwanne H4306-007 H4300-0031
18 Simmerring H4303-032 H4303-032
28 Schneckengehause H4306-0181 H4305-0141
12 | Gummiful’ H4300-0071 H4300-0071
25 | Motor 400V H4315-001 H4314-001
16 | Antriebswelle H4303-029 H4303-029
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