
 
PRODUKTINFORMATION 
 
Maschinen für die Fleischverarbeitung 

Technische Daten 

Modell Tondo5-230 Tondo5-400 

Art. Nr. 4116 4117 

Schüsselinhalt 5 Liter  

Abmessungen 
(BxTxH) 686 x 445 x 403 mm 

Schüssel-
Drehzahl 16 U/min 

Messerwellen-
Drehzahl 

1.380 U/min 

Eigengewicht 38 kg 

Leistung 0,375 kW 0,375 kW 

Stromart 230 V 400 V 

 Technische Änderungen im Zuge der Weiterentwicklung vorbehalten. 
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Tisch-Cutter – Tondo5 

 Einfache Verarbeitung von Fleisch, Fisch 
und Gemüse sowie anderen Lebensmitteln 

 Ideal für Gaststätten, Hotels, Großküchen, 
Kantinen und kleinere Fleischereien dank 
kompakter Abmessungen und robuster 
Bauweise 

 Luftgekühlter Motor mit thermischem Schutz 

 Hohe Sicherheit durch automatische 
Abschaltung beim Öffnen des Deckels 

 Einfache und schnelle Reinigung 

 Alle mit Lebensmittel in Kontakt tretenden 
Teile sind ohne Werkzeug demlontierbar 

 Gehäuse und Deckel aus eloxiertem 
Aluminium 

 Schüssel aus Edelstahl 

 Inkl. zwei Sichelmessern aus Edelstahl 

 Für bestimmungsgemäßen Dauerbetrieb 
geeignet 


